Protocole de fermentation malolactique
curative & conditions difficiles

LACTOENOS® B7 DIRECT Bactérie (Enococcus ceni.

Différents paramétres rendent difficile la réalisation de la FML et leurs effets peuvent étre cumulatifs :
+ Toxicité du vin par la présence de composés inhibiteurs (pH, éthanol, SO,, acides gras & moyenne chaine).
+ Carence en nutriments nécessaires au bon développement des bactéries lactiques.

LES POINTS CLES :

1 - Détoxifier le milieu :

L'apport d’écorces de levure lors d'un remontage en circuit fermé est efficace pour éliminer certains composés inhibiteurs
des bactéries.

2 - Utiliser une bactérie robuste :

Toutes les bactéries n'ont pas les mémes prédispositions pour résister aux conditions les plus contraignantes. LACTOENOS®
B7 DIRECT est une des souches les plus robustes du marché en conditions difficiles.

3 - Favoriser un milieu adapté au développement des bactéries lactiques :

L'utilisation de MALOBOOST® durant les étapes d’acclimatation de LACTOENOS® B7 DIRECT permet de remédier aux
carences nutritionnelles du milieu en apportant les nutriments (composés azotés, vitamines et minéraux) essentiels a son
bon développement.

PROTOCOLE DE FML CURATIVE POUR INOCULER 100 HL DE VIN

A OPERATIONS PRELIMINAIRES SUR CUVE

1. Si contamination par Brettanomyces bruxellensis :

Pour des populations supérieures a 102 cell/mL, prévoir un soutirage, voire
une filtration (1 wm) pour éliminer cette population indésirable.

Vin Soutirage
a traiter & filtration

2. Détoxifier le milieu :

OENOCELL®

Cette opération doit intervenir 24 a 48 h avant 'ensemencement bactérien 20 g/hL

afin d’assurer un taux de survie optimal.
+ Incorporer OENOCELL® (20 g/hL).

+ Homogénéiser en circuit fermé.

LAFFORT &YOU

SHARED RESOURCES & EXPERTISE



Protocole de fermentation malolactique
curative & conditions difficiles

LACTOENOS® B7 DIRECT Bactérie (Enococcus ceni.

B ENSEMENCEMENT DE LA CUVE ATRAITER - 100 hL

ETAPE 1: Milieu de réactivation 20 L - 0,2 % du volume final a traiter

+ Mélanger 10 L d'eau (non chlorée) et 10 L de vin a traiter.

+ Ajouter 500 g de MALOBOOST® (soit 5 g/hL par rapport au volume final
de la cuve).

+ Homogénéiser.

Ajouter 100 g de LACTOENOS® B7 DIRECT (soit 1 g/hL par rapport au
volume final de la cuve).

+ Homogénéiser.

+ Maintenir la température entre 20°C - 22°C.

Option 1: si la concentration du vin en acide malique est supérieure a 2 g/L :
+ Doser la dégradation de l'acide malique tous les jours.

+ Lorsque % d’acide malique est consommeé, passer a l'étape 2.

Option 2 : si la concentration du vin en acide malique est inférieure a2 g/L :

« Laisser le milieu reposer pendant 24h puis passer a l'étape 2.

ETAPE 2 : Pied de cuve 5 hL - 5 % du volume final a traiter

+ Prélever 5 hL de vin du lot final a ensemencer.

+ Ajouter 200 g de MALOBOOST® (soit 2 g/hL par rapport au volume final
de la cuve).

+ Homogénéiser.

+ Ajouter la totalité du milieu de réactivation de l'étape 1.

+ Maintenir entre 20°C - 22°C.

+ Doser l'acide malique initial puis le suivre tous les 2 jours.

+ Lorsque % d’acide malique est consommeé, passer a l'étape 3.

Remarque: sile pH du vin < 3,4, il est recommandé de désacidifier le vin par ajout
de bicarbonate de potassium pour augmenter le pH de 0,7a 0,2 unités.

ETAPE 3 : Cuve 100 hL

« Ajouter 2 kg de MALOBOOST® (soit 20 g/hL), a réhydrater au préalable
dans 10 fois son poids en vin.

+ Bien homogénéiser le pied de cuve avant de l'ajouter a la cuve a traiter.

+ Homogénéiser la cuve apreés ajout de MALOBOOST® et du pied de cuve.

N

Important : maintenir une température stable comprise
entre 20°C et 22°C durant toutes ces étapes et jusqu’a la
fin de laFML.
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