
Réhydratation des levures S. cerevisiae
Avec ou sans préparateur de levures

RéhydRatation tRaditionnelle RéhydRatation avec pRépaRateuR de levuRes
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EAU 10 fois le poids  de levures
LEVURE 20 g/hL de moût

Levain en phase  
de réhydratation

20 minutes

Acclimater le levain à la température  en y ajoutant 
progressivement du moût. 

L’écart entre la température du levain et celle du moût à 
ensemencer ne doit pas excéder 10°C*.

Incorporer le levain au moût avec un 
remontage d’homogénéisation

Levain

3

Incorporer le levain au moût avec un 
remontage d’homogénéisation

Levain

2 Levain en phase  
de réhydratation

20 minutes

Acclimater le levain à la 
température en y ajoutant 
progressivement du moût. 

L’écart entre la température 
du levain et celle du moût 
à ensemencer ne doit pas 

excéder 10°C*.

40-43°C*

37°C*

EAU
20 fois le poids

 de levures

GAMME SUPERSTART®
20 – 25 g/hL de moût

EAU +
SUPERSTART®

LEVURE 
20 g/hL de moût

Mélanger délicatement la préparation et laisser hydrater.
La présence de mousse n’a pas de relation avec l’efficacité du levain.

La durée totale de la réhydratation ne doit pas dépasser 45 minutes (Étapes 1 + 2)
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Brevet FR 2736651 

Am
élioration de la viabilité et la vitalité des levures

Patent FR 2736651

Im
proves yeast viability and vitality.
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5 kg - 11 lbs
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Saccharomyces cerevisiae

ZYM
AFLO

RE

V
IN

 RO
U

G
E -  RED

 W
IN

E
ZZZZZZZZYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYMMMMMMMMMMMMMMMM

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAFFFFFFFFFFFFFFFFLLLLLLLLLLLLLLLLLOOOOOOOOOOOOOOOOOOO
RRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRREEEEEEEEEEEEE

SÉLECTION BREEDING

FX10
USAGE Œ

N
O

LO
GIQ

UE / O
EN

O
LO

GICAL USE

500 g - 1.1 lbs
Saccharomyces cerevisiae

ZYM
AFLO

RE

V
IN

 RO
U

G
E -  RED

 W
IN

E
ZZZZZZZZYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYMMMMMMMMMMMMMMMM

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAFFFFFFFFFFFFFFFFLLLLLLLLLLLLLLLLLOOOOOOOOOOOOOOOOOOO
RRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRREEEEEEEEEEEEE

37°C*

AC
V-

 S
F 

- 1
6.

08
.18

 

*Vérifier avec un thermomètre.


