Neustart des biologischen
Saureabbaus
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Verfahren zum Neustart des biologischen Saureabbaus

Probleme beim biologischen Saureabbau im Wein kénnen verschiedene Ursachen haben:
+ Giftstoffe im Wein, Vorkommen von Hemmstoffen (Ethanol, SO,, mittelkettige Fettsduren).
+ Unzureichende Bakterienflora.
+ Mangel an fiir Bakterien notwendigen Nahrstoffen.

Auf jede dieser Situationen gibt es eine passende Antwort:

1 ENTFERNUNG VON GIFTSTOFFEN AUS DEM MILIEU: E ey

Zur Beseitigung von Hemmstoffen fiir Bakterien ist die Zugabe von Heferinden (OENOCELL®, 20 bis 40
g/hL) unter gleichzeitigem Uperpumpen im geschlossenen System eine effiziente Behandlung. Um eine
optimale Uberlebensrate zu gewéhrleisten, muss dieser Vorgang 24 bis 48 Stunden vor der Beimpfung mit
den Bakterien erfolgen.

2 VERWENDUNG WIDERSTANDSFAHIGER BAKTERIEN:

Nicht alle Bakterien haben dieselben genetischen Voraussetzungen, um den schwierigsten Bedingungen
standzuhalten. LACTOENOS® B16 STANDARD ist unter schwierigen Bedingungen einer der
widerstandsfahigsten auf dem Markt erhéltlichen Stamme.

3 AKTIVIERUNG VON BAKTERIEN: E ;lié‘s“éﬁ;“‘
Y

MALOBOOST®

Zur Behebung von Méngeln im Milieu wird der Einsatz von MALOBOOST® nach der Beimpfung mit den
Bakterien empfohlen, um die notwendigen Nahrstoffe fir die Milchsdurebakterien zuzufiihren.
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Bei Vorkommen von Brettanomyces bruxellensis und je nach Befallsgrad einen Abstich oder sogar eine Filtration (1pm)
einplanen, um diese unerwiinschte Population zu beseitigen. Das Milieu weist in Folge weniger Geldger auf, das als Nahrung fir
Milchsaurebakterien notwendig ist, was die Zugabe einer Nahrstofferganzung unerlasslich macht.

VERFAHREN ZUM NEUSTART DES BSA

A Bei Befall durch Brettanomyces:
» Den Tank unter Luftausschluss abstechen.

Beachten Sie: Wenn die Brettanomyces-Hefepopulation
héher als 10° cell/mL ist, den Wein filtrieren (1 um).

B + OENOCELL® (20 g/hL) zugeben.

+ 48 Stunden lang im geschlossenen System alle 12
Stunden fiir eine gleichméf3ige Verteilung im Wein
sorgen.

C * Den Bakterienansatz LACTOENOS® B16
STANDARD vorbereiten, dabei Schritt 1 und 2 der
im Produktdatenblatt erwahnten ,Anleitung zur
Reaktivierung von LACTOENOS® B16 STANDARD
in Wein"“ folgen.

» Den Gdransatz mit dem Hefeansatz beimpfen,
dabei Schritt 3 der genannten Anleitung folgen.

Reaktivierungsmilieu: Garansatz mit
LACTOENOS® B16 + Reaktivator MALOBOOST®

D Beimpfung und Erndhrung:

* Wenn der Géransatz fertig ist (siehe Anleitung),
dem gemaf? Schritt B vorbereiteten Wein zugeben.

+ MALOBOOST® (20 bis 40 g/hL) zugeben.

+ Im geschlossenen System fiir eine gleichmaf3ige
Verteilung sorgen.

vorbereiter Garansatz vorbereiteter Wein
gemafd Schritt C aus Schritt B

N Wichtig: die Temperatur liber alle Schritte hinweg bis zum biologischen Saureabbau stabil
und zwischen 18°C und 25°C halten.
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