
Mazeration Enzymbehandlung
Pektinase-Enzyme für eine effiziente Aroma-, Farb- und Tanninextraktion aus den Traubenschalen.

Erhöht die Ausbeute beim Pressen und hilft für ein effizienteres Absetzen und Filtration nach der Gärung.

LAFASE® FRUIT
Microgranulat 

Dosage: 3 g/100 kg Trauben Zugabe zum Most nach dem Rebler oder 
im ersten Mischtank.

LAFASE® XL EXTRACTION
In flüssiger Form

Dosage: 2 g/100 kg Trauben

Fermentationstannin - Schutz & Struktur
Verhindert Oxidation und bewahrt das aromatische Profil.

Beseitigt oxidierte Phenole, verhindert Bräunung während der Fassreifung und entfernt Bitterkeit.

TANIN VR SUPRA® ELEGANCE
Fermentationstannin, eine Mischung aus Schalen-, Kern,- und Holz-
gerbstoffen. Zur Verbesserung der Struktur, Stabilisierung der Farbe 

und Hemmung oxidativer Enzyme (Laccase) bei Schimmelbefall.
Dosage: 20-40g/hL.

 Zugabe zum Most nach dem Rebler oder im ersten 
Mischtank.

TANIN VR COLOR®
Fermentationstannin mit einem hohen Anteil an Catechin-Tan-
nin, das speziell zur Stabilisierung der Farbstoffe dient. Trägt zur 

Gesamtstruktur und Ausgewogenheit des Weins bei.
Dosage: 20-40g/hL.

 Zugabe während dem 1/3 der Gärung.

Hefewahl (20 - 30 g/hL)

ZYMAFLORE® RX60
Modern

Sehr hohe Aromaproduktion.
Himbeere, Heidelbeere und Brombeere. 

Ausgezeichnete Gärkinetik. 
Alc Tol 16.5%, Temp 20 – 30°C.

ZYMAFLORE® XPURE
Finesse

Aromatische Reinheit, geringe Produktion 
von negativen Schwefelverbindungen, 

gutes Mundgefühl mit Noten von Kirsche 
und Brombeere.

 Alc Tol 16%, Temp 15 - 30°C.

ZYMAFLORE® F83
Terroir

Isoliert in der Toskana, hohe Produktion 
von roten Früchten und hohe Glycerinpro-
duktion. Ausgezeichnete Wahl für mediter-

rane Sorten. 
Alc Tol 16.5%, Temp  20 - 30°C

Heferehydrierung

SUPERSTART® ROUGE
Heferehydratationsprodukt, das reich an Sterolen ist, um den Aufbau gesunder Hefemembranen für eine höhere Temperatur- und 

Alkoholbeständigkeit zu unterstützen. Vor der Zugabe von Hefe in Hefehydratisierungswasser bei 40°C auflösen.
Dosage: 30 g/hL.

Hefenährstoffe 

POWERLEES® ROUGE
Inaktivierte Hefe, die reich an Mannoprotein und Hsp12-Peptiden sowie ß-Glucanase-Enzymen ist, um Mundgefühl und Fruchtaromen 

zu maximieren. Verleiht dem fertigen Wein einen Hauch von Süße.
Die Zugabe kann jederzeit während der Gärung oder Reifung erfolgen.

Dosage: 15 - 30 g/hL

THIAZOTE® PH
Diammoniumphosphat (DAP) and 

Thiamin.
Dosage: 10 - 50 g/hL

NUTRISTART®
Komplexer Hefenährstoff, der organischen 
Stickstoff, DAP und Thiamin kombiniert.

Dosage: 20 - 60 g/hL

NUTRISTART® ORG
100% organischer Stickstoff aus der Hefe.

Dosage: 30 - 60 g/hL
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