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Press-Enzymbehandlung     
Erhöhen Saftausbeute des Vorlaufs, verkürzt die Presszyklen und extrahiert die Aromavorstufen aus den Schalen.

LAFAZYM® PRESS
Microgranulat 

Dosage: 3 g/100 kg Trauben Anwendung auf Trauben vor dem 
Pressen.

LAFASE® XL PRESS 
In flüssiger Form

Dosage: 3 g/100 kg Trauben

Saft-Schönung
Vorbeugende Behandlung von Oxidation, Erhaltung des aromatischen Profils. Beseitigt 

oxidierte Phenole und verhindert das Pinking und das Braunwerden während der Reifung.
Thiolpotential erhöhen

POLYMUST® ROSÉ 
Pflanzlichem Eiweiß (Patatin)  

und PVPP
Dosage: 30 - 50 g/hL

POLYLACT®
Kasein und PVPP 

Dosage: 20 - 40 g/hL

LAFAZYM® THIOLS[+]

Spezifische Pektinasemischung zur Freiset-
zung von mehr Aromapotenzial während der 

Gärung. Kurz nach Beginn der Gärung zugeben. 
Dosage: 3 - 5 g/hL

 
Zugabe zum Klärtank oder während der Gärung.

Hefewahl - 20 g/hL

ZYMAFLORE® X5
Modern

Helles, sauberes Gärungsprofil, das die 
Thiole (Grapefruit, Buchsbaum) zum  

Ausdruck bringt. 
Alk. Tol. 16%, Temp 13 - 20°C.

ZYMAFLORE® VL3
Klassisch

Hohe Expression von Grapefruit und 
Passionsfrucht, verbessert das Mundgefühl 

(Hsp12-Peptid).
Alk. Tol. 14.5%, Temp 15 - 21°C.

ZYMAFLORE® DELTA
Terroir

Litschi, verleiht ein süßes Gefühl und ein 
angenehmes Mundgefühl.

Alk. Tol. 14.5%, Temp 14 - 22°C. 

Heferehydrierung

SUPERSTART® BLANC
Heferehydratationsprodukt, das reich an Sterolen und Mineralien ist, die der Hefe helfen, intensivere Gärungsester und Thiole zu 

entwickeln. Vor der Zugabe von Hefe in Hefehydratisierungswasser bei 40°C auflösen.
Dosage: 30 g/hL.

Aromaschutz & Mundgefühl - Glutathion

FRESHAROM®
Produkt auf Glutathionbasis zum Schutz der Weinaromen vor Oxidation während der Reifung im Weinkeller und bei der 
Flaschenabfüllung, wodurch der Wein ein größeres Alterungspotenzial erhält. Nach dem 1. 1/3 der Gärung hinzufügen.

Dosage: 30 g/hL

Hefenährstoffe

THIAZOTE® PH
Diammoniumphosphat (DAP) and 

Thiamin.
Dosage: 10 - 50 g/hL

NUTRISTART® AROM
Komplexer Hefenährstoff, bestehend aus 
organischem Stickstoff, DAP und Thiamin 

zur Optimierung des Weinaromas.
Dosage: 20 - 60 g/hL

NUTRISTART® ORG
100% organischer Stickstoff aus der Hefe.

Dosage: 30 - 60 g/hL
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