TABLA DE FERMENTACION Fec=ceeret=te

ALCOHOLICA

Deposito n°:

Cepa:

Volimen:

Densidad
1120

1110

1100

1090

1080

1070

1060

1050

1040

1030

1020

1010

1000

0995

0990

Dias

TeC
34
33
32
31
30
29
28
27
26
25
24
23
22
21
20
19
18
17
16
15
14
13
12
m
10

Codigo:

Origen :

Estado Sanitario:

ANALISIS DEL MOSTO

Azlcares reductores

g/L

Acidez total

g/LH,S0,

pH

Nitrégeno asimilable

mg/L

Turbidez

NTU

OPERACIONES PREFERMENTATIVAS

Fecha

Dosis

Producto

Sulfitado

Enzimas

Levadura

Nutriente

Taninos

OPERACIONES FERMENTATIVAS

Fecha

Dosis

Producto

Nutrientes

Taninos

Producto de
levadura

Fecha de trasiego:

Cuba de destino ne°:




Deposito Grado | Azucares Acidez | Acidez | Acido SO; SO; : :
n° Fecha alcoholico|reductores PH Total volatil | malico Libre Total Temp. Bacteria Nutriente
Final FA FML
Final FML INICIO
Azlicares | Acidez Acidez | sO, SO, .
el reductores | Total PH volatil | Libre | Totale otros i Ees
Trasiego:
Clarificacién:
Encolado:
filtracion:
FECHA DESCRIPCION ORGANOLEPTICA

D

LAFFORT

CS 61611 -33072 BORDEAUX Cedex - FRANCE
Tel: 05 56 86 53 04 - Fax 05 56 86 30 50
www.laffort.com



