
Fecha de encubado:

Depósito nº: Volúmen:

Fecha de trasiego:

Cuba de destino nº:

ANÁLISIS DEL MOSTO

Azúcares reductores

Acidez total

pH

Nitrógeno asimilable

Turbidez             NTU

Dias

TABLA DE FERMENTACIÓN 
ALCOHÓLICA

OPERACIONES PREFERMENTATIVAS

Fecha        Dosis            ProductoFecha        Dosis            Producto

Fecha       Dosis           Producto

Sulfitado

Enzimas

Levadura

Nutriente

Taninos

Cepa:

Código:

Origen :

Estado Sanitario:

g/L

g/L H2SO4

mg/L

OPERACIONES FERMENTATIVAS

Nutrientes

Taninos

Producto de 
levadura

T. °C
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1 120

1 110

1 100
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FICHA DEL SEGUIMIENTO DE ANÁLISIS
Depósito

 nº
Fecha Temp. Bacteria

Final FA

Final FML

Grado
alcohólico

Azúcares
reductores

pH Acidez
Total

Acidez
volátil

Acido
málico

SO2
Libre

SO2
Total

Fecha Azúcares 
reductores

pH SO2

Libre
SO2

Totale Otros Tratamientos

Trasiego:

Clarificación:

Encolado:

filtración:
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