Entsprechungstabelle* mit den verschiedenen
Maf3einheiten fiir die Zuckerkonzentration im Most

Potentieller Alkoholgehalt, der auf die
°Bx Alkoholausbeute zuriickzufiihren ist
(notwendiger Zucker fiir 1% Vol. Alkohol)

GradBrix  Dichte O‘:;:‘lgle Bg:’:‘:é Z(“g‘;'f)” 16,83g/L 17glL 18 gL
32,0 11389 138,9 17,596 334,5 19,88 19,68 18,58
31,8 11379 137,9 17,488 3321 19,73 19,54 18,45
31,6 11369 136,9 17,380 329,6 19,58 19,39 18,31
31,4 11359 135,9 17,271 3272 19,44 19,25 18,18
31,2 11350 135,0 17163 324,7 19,29 19,10 18,04
31,0 11340 134,0 17,054 322,3 19,15 18,96 17,91
30,8 11330 133,0 16,946 319,8 19,00 18,81 17,77
30,6 11321 1321 16,837 317,4 18,86 18,67 17,63
30,4 11311 1311 16,729 315,0 18,72 18,53 17,50
30,2 11302 130,2 16,620 312,6 18,57 18,39 17,37
30,0 11292 129,2 16,512 310,1 18,43 18,24 17,23
29,8 11282 128,2 16,403 3071 18,25 18,06 17,06
29,6 11273 127,3 16,295 304,7 18,10 17,92 16,93
29,4 11263 126,3 16,186 302,3 17,96 17,78 16,79
29,2 11254 125,4 16,077 299,9 17,82 17,64 16,66
29,0 11244 124,4 15,969 2975 17,68 17,50 16,53
28,8 11235 123,5 15,860 295,7 17,57 17,39 16,43
28,6 11225 122,5 15,751 293,5 17,44 17,26 16,31
28,4 11216 121,6 15,643 292,7 17,39 17,22 16,26
28,2 11206 120,6 15,534 289,7 17,21 17,04 16,09
28,0 11197 119,7 15,425 2873 17,07 16,90 15,96
27,8 11187 118,7 15,316 2849 16,93 16,76 15,83
27,6 11178 117,8 15,208 282,5 16,79 16,62 15,69
27,4 11168 116,8 15,099 280,1 16,64 16,48 15,56
27,2 11159 115,9 14,990 2778 16,51 16,34 15,43
27,0 11150 115,0 14,881 274,8 16,33 16,16 15,27
26,8 11140 114,0 14,772 272,4 16,19 16,02 15,13
26,6 11131 1131 14,663 271,2 16,11 15,95 15,07
26,4 11122 112,2 14,554 267,7 15,91 15,75 14,87
26,2 11112 111,2 14,445 265,3 15,76 15,61 14,74
26,0 11103 110,3 14,337 263,0 15,63 15,47 14,61
25,8 1,094 109,4 14,228 260,0 15,45 15,29 14,44
25,6 11084 108,4 14119 258,8 15,38 15,22 14,38
25,4 11075 107,5 14,010 256,5 15,24 15,09 14,25
25,2 11066 106,6 13,901 255,3 1517 15,02 14,18
25,0 11057 105,7 13,791 253,0 15,03 14,88 14,06
24,8 11047 104,7 13,682 250,1 14,86 14,71 13,89
24,6 1,038 103,8 13,573 2477 14,72 14,57 13,76
24,4 1,029 102,9 13,464 244,8 14,55 14,40 13,60
24,2 1,020 102,0 13,355 242,5 14,41 14,26 13,47

* Die Werte sind ungeféhre Werte, die von der Zusammensetzung des Mostes abhéngen. Fiir eine Messung bei 20°C geltende Werte.



Potentieller Alkoholgehalt, der auf die
°Bx Alkoholausbeute zuriickzufiihren ist
(notwendiger Zucker fiir 1% Vol. Alkohol)

Grad Brix  Dichte ngﬁgle BS:?:é Z(‘;'Sr 16,83g/L  17g/L 18g/L
24,0 1,011 1011 13,246 240,1 14,27 14,12 13,34
23,8 71,1001 100/1 13137 2378 1413 13,99 13,21
23,6 1,0992 99,2 13,028 235,5 13,99 13,85 13,08
23,4 1,0983 98,3 12,918 232,6 13,82 13,68 12,92
23,2 1,0974 97,4 12,809 230,3 13,68 13,54 12,79
23,0 1,0965 96,5 12,700 228,5 13,58 13,44 12,69
22,8 1,0956 95,6 12,591 226,2 13,44 13,31 12,57
22,6 1,0947 94,7 12,481 225/ 13,37 13,24 12,51
22,4 1,0938 93,8 12,372 222,8 13,24 13,11 12,38
22,2 1,0929 92,9 12,263 220,5 13,10 12,97 12,25
22,0 1,0920 92,0 12,153 217,6 12,93 12,80 12,09
21,8 1,091 91,1 12,044 215,3 12,79 12,66 11,96
21,6 1,0901 90,1 11,935 212,4 12,62 12,49 11,80
21,4 1,0892 89,2 11,825 2101 12,48 12,36 1,67
21,2 1,0884 88,4 11,716 207,8 12,35 12,22 11,54
21,0 1,0875 87,5 11,606 206,7 12,28 12,16 11,48
20,8 1,0866 86,6 11,497 202,7 12,04 11,92 11,26
20,6 1,0857 85,7 11,387 2021 12,01 11,89 11,23
20,4 1,0848 84,8 11,278 199,8 11,87 11,75 11,10
20,2 1,0839 83,9 11,168 197,6 11,74 11,62 10,98
20,0 1,0830 83,0 11,059 195,3 11,60 11,49 10,85
19,8 1,0821 82,1 10,949 191,9 11,40 11,29 10,66
19,6 1,0812 81,2 10,839 190,2 11,30 11,19 10,57
19,4 1,0803 80,3 10,730 187,4 1113 11,02 10,41
19,2 1,0794 79,4 10,620 186,2 11,06 10,95 10,34
19,0 1,0785 78,5 10,511 183,5 10,90 10,79 10,19
18,8 1,0777 77,7 10,401 182,3 10,83 10,72 10,13
18,6 1,0768 76,8 10,291 180, 10,70 10,59 10,00
18,4 1,0759 75,9 10,181 177,2 10,53 10,42 9,84
18,2 1,0750 75,0 10,072 175,0 10,40 10,29 9,72
18,0 1,0741 741 9,962 172,2 10,23 10,13 9,56
17,8 1,0733 73,3 9,852 169,4 10,07 9,96 9,41
17,6 1,0724 72,4 9,742 168,3 10,00 9,90 9,35
17,4 1,0715 71,5 9,633 166,0 9,86 9,76 9,22
17,2 1,0706 70,6 9,523 164,9 9,80 9,70 9,16
17,0 1,0698 69,8 9,413 162,2 9,63 9,54 9,01
16,8 1,0689 68,9 9,303 159,3 9,47 9,37 8,85
16,6 1,0680 68,0 9,193 1571 9,33 9,24 8,73
16,4 1,0672 67,2 9,083 154,4 9,17 9,08 8,58
16,2 1,0663 66,3 8,973 151,6 9,01 8,92 8,42
16,0 1,0654 65,4 8,863 150,5 8,94 8,85 8,36
15,8 1,0646 64,6 8,753 148,2 8,81 8,72 8,23

* Die Werte sind ungeféhre Werte, die von der Zusammensetzung des Mostes abhéngen. Fiir eine Messung bei 20°C geltende Werte.



Potentieller Alkoholgehalt, der auf die
°Bx Alkoholausbeute zuriickzufiihren ist
(notwendiger Zucker fiir 1% Vol. Alkohol)

GradBrix  Dichte og:zgle BGa::é Z(“gCI'S’ 16,83g/L  17g/L 18 g/L
15,6 1,0637 63,7 8,643 1471 8,74 8,65 8,17
15,4 1,0628 62,8 8,533 144.,4 8,58 8,49 8,02
15,2 1,0620 62,0 8,423 141,6 8,41 8,33 7,87
15,0 1,0611 61,1 8,313 138,9 8,25 8,17 7,71
14,8 1,0603 60,3 8,203 137,2 8,15 8,07 7,62
14,6 1,0594 59,4 8,093 135,0 8,02 7,94 7,50
14,4 1,0586 58,6 7,983 132,8 7,89 7,81 7,38
14,2 1,0577 57,7 7,873 131,2 7,79 7,71 7,29
14,0 1,0568 56,8 7,763 129,0 7,66 7,59 717
13,8 1,0560 56,0 7,652 126,3 7,50 7,43 7,02
13,6 1,0551 551 7,542 123,6 7,34 7,27 6,86
13,4 1,0543 54,3 7,432 121,9 7,24 77 6,77
13,2 1,0534 53,4 7,322 119,2 7,08 7,01 6,62
13,0 1,0526 52,6 7,211 117,6 6,99 6,92 6,53
12,8 1,0518 51,8 7101 116,0 6,89 6,82 6,44
12,6 1,0509 50,9 6,991 113,2 6,73 6,66 6,29
12,4 1,0501 50,1 6,880 111,0 6,60 6,53 6,17
12,2 1,0492 49,2 6,770 108,4 6,44 6,38 6,02
12,0 1,0484 48,4 6,660 106,8 6,35 6,28 5,93
11,8 1,0475 475 6,549 1041 6,18 6,12 5,78
11,6 1,0467 46,7 6,439 103,3 6,14 6,08 5,74
11,4 1,0459 45,9 6,329 100,3 5,96 5,90 5,57
11,2 1,0450 45,0 6,218 98,1 5,83 5,77 5,45
11,0 1,0442 44,2 6,108 95,0 5,64 5,59 5,28
10,8 1,0434 43,4 5,997 93,4 5,55 5,49 5,19
10,6 1,0425 42,5 5,887 91,3 5,42 5,37 5,07
10,4 1,0417 41,7 5,776 89,6 5,32 5,27 4,98
10,2 1,0409 40,9 5,666 87,8 5,22 516 4,88
10,0 1,0400 40,0 5,555 84,9 5,04 4,99 4,71
9,8 1,0392 39,2 5,444 82,2 4,88 4,84 4,57
9,6 1,0384 38,4 5,334
9,4 1,0376 37,6 5,223
9,2 1,0367 36,7 5112
9,0 1,0359 35,9 5,002
8,8 1,0351 35,1 4,891
8,6 1,0343 34,3 4,780
8,4 1,0334 33,4 4,670
8,2 1,0326 32,6 4,559
8,0 1,0318 31,8 4,448
7,8 1,0310 31,0 4,337
7,6 1,0302 30,2 4,226
7,4 1,0294 29,4 4116

* Die Werte sind ungeféhre Werte, die von der Zusammensetzung des Mostes abhéngen. Fiir eine Messung bei 20°C geltende Werte.



Grad Brix

72
7,0
6,8
6,6
6,4
6,2
6,0
5,8
5,6
5,4
5,2
5,0
4,8
4,6
4,4
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4,0
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Dichte

1,0285
1,0277
1,0269
1,0261
1,0253
1,0245
1,0237
1,0229
1,0221
1,0213
1,0205
1,0197
1,0189
1,0181
1,0173
1,0165
1,0157
1,0149
1,0141
1,0133
1,0125
1,0117
1,0109
1,0101
1,0094
1,0086
1,0078
1,0070
1,0062
1,0054
1,0047
1,0039
1,0031
1,0023
1,0015
1,0008
1,0000

Grad
Oechsle

28,5
21,7
26,9
26,1
25,3
24,5
23,7
22,9
22,1
21,3
20,5
19,7
18,9
18,1
173
16,5
15,7
14,9
14
13,3
12,5
n,7
10,9
10,1
9,4
8,6
78
7,0
6,2
5,4
4,7
39
31
23
15
0,8
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Grad Zucker
Baumé (g/L)

4,005
3,894
3,783
3,672
3,561
3,450
3,339
3,228
3117
3,006
2,895
2,784
2,673
2,562
2,451
2,339
2,228
217
2,006
1,894
1,783
1,672
1,561
1,449
1,338
1,227
1115
1,004
0,892
0,781
0,669
0,558
0,446
0,335
0,223
0,112
0,000

D

LAFFORT

Potentieller Alkoholgehalt, der auf die

Alkoholausbeute zuriickzufiihren ist
(notwendiger Zucker fiir 1% Vol. Alkohol)

16,83g/L  17g/L 18 g/L

Quellen:

Grad Brix Traité d’cenologie Tome 1, Ed 7, p374. Dichte OIV
Recueil des meth. Internationales d’analyse des vins et des
modts Ed. 2018. Grad Oeschlé Traité d’cenologie Tome 1, Ed
7, p374. Grad Baumé Traité d’cenologie Tome 1, Ed 7, p374.
Zucker (g/L) OIV Recueil des meth. Internationales d’analyse
des vins et des modts Ed. 2018.
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* Die Werte sind ungeféhre Werte, die von der Zusammensetzung des Mostes abhéngen. Fiir eine Messung bei 20°C geltende Werte.



