
Innovativo processo 
di produzione 

dell'AMT sotto vuoto

Fondazione 
dell'Azienda 

LAFFORT® per 
iniziativa di Jean 

Laffort.

Purificazione degli 
enzimi dall'attività 
cinnamil esterasi

Identificazione 
degli aromi 
varietali del 

Sauvignon blanc e 
del loro processo 

di rivelazione -

Processo IDP: 
granulazione dei 

tannini per agevolare 
la loro dissoluzione in 

mosti e vini

Primo fabbricante 
di prodotti 

enologici ad 
ottenere la 

certificazione 
ISO 9002.

Lieviti: introduzione 
della pratica 

dell'incrocio guidato

Prima 
identificazione del 
peptide sapido e 
della sua proteina 
di lievito d'origine 

(Hsp12).

Messa a punto 
ed introduzione 

dell'esclusivo processo di 
produzione PreAc®

Trophée d'or 
de l'innovation 

Vinitech 2006 per 
il MANNOSTAB®

"Médaille d'or
Innovation Awards" 
SITEVI 2017 per il 

FLOWPURE® 

Menzione al 
SITEVI 2015 per il 

VEGECOLL®

ISO 9002
OENOLEES®

BREVET EP 1850682

 NATURAL STABILITY OF WINES MANNOSTAB
BREVET N°  2726284

Naturally goes with the flow
F L     WPURE

ALLERGEN FREE

VEGETAL CLARIFICATION

VEGECOLL®

ZYMAFLORE® 
VL3
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LE DATE FONDAMENTALI DI 120 ANNI D'INNOVAZIONE...


