FOCUS

FLOTTAZIONE

CHIARIFICATRAMITE

Ricezione uva Pressatura DEPECTINIZZAZIONE FLOTTAZIONE Fermentazione alcolica
--------- L T R T TR
(OTTIMIZZAZIONE DEITEMPI DI PROCESSO) (OTTIMIZZAZIONE DELLA FLOCCULAZIONE)

LAFASE® XL FLOT (viQuipo] (Bassoce VEGEFLOT®

Miglioramento della flocculazione ed azione sui composti
fenolici.

Formulazione liquida, robusta, performante e rapida per una

veloce depectinizzazione dei mosti destinati alla flottazione.
Migliore resa in succo ed elevato potere chiarificante sulla fase

Monitoraggio della depectinizzazione di un succo di Chardonnay liquida

(Australia) ad elevata torbidita (> 1.000 NTU).
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Il test delle pectine negativo segnala 'avvenuta Gelatina liquida ~ Altre proteine vegetali ~ VEGEFLOT®

completa depectinizzazione.
Enzimaggio in ragione di 2 mL/hL. Flottazione di un mosto di Airén - Pressione: 5 Bar.

Dose utilizzata: 15 g/hL - Tempo: 150 min’.

Latesitrattatacon LAFASE® XLFLOT presenta unadepectinizzazione
completa dopo 2 ore. m
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JB - MB - 05.05.2023 - Le informazioni qui riportate sono conformi allo stato attuale delle nostre conoscenze; vengono tuttavia fornite senza alcun impegno o garanzia in quanto le condizioni di utilizzo del

prodotto sono al di fuori del nostro controllo, ed esse non esimono ['utilizzatore dal rispetto della legislazione e delle norme di sicurezza vigenti.



