
VEGEFLOT®
Mejora la floculación y las acciones sobre los compuestos 
fenólicos.

Mayor rendimiento de mosto limpio y alto poder de compactación 
de las lías.

FLOTACIÓN
Recepción de la vendimia Prensado DEPECTINIZACIÓN

CLARIFICACIÓN POR
FLOTACIÓN Fermentación alcohólica

TURBIO DEL MOSTO FLOTADO (NTU)
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REPARTO DE LOS VOLÚMENES DE MOSTO TRAS FLOTACIÓN (%)
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Cinética de depectinización de mosto de Chardonnay (Australia) de gran turbidez 
(superior a 1000 NTU) con LAFASE® XL FLOT, antes de la flotación.

CINÉTICA DE DEPECTINIZACIÓN A 20°C
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Testigo sin enzima LAFASE® XL FLOT

1h 1h30 2h 2h30 3h

Enzima A

FO
C

U
S

FOCUS

OPTIMIZACIÓN « TIEMPOS » OPTIMIZACIÓN DE FLOCULACIÓN

Cinética de depectinización a 20°C

LAFASE® XL FLOT
Formulación contrastada, eficiente y rápida para una 
depectinización del mosto antes de la flotación.

• �Baja actividad cinnamoyl esterasa para preservar la calidad 
del mosto.

• �Dosis de empleo: 1 - 4 mL/hL.

10 L

Seguimiento de la depectinización de un mosto Chardonnay 
(Australia) con mucha turbidez (> 1.000 NTU). 

LÍQUIDA BAJO CE

Escala Test de Pectina (3= positivo ; 0= negativo).
El test de pectina negativo ilustra una depectinización total.

Dosis de enzimas: 2 mL/hL.

LAFASE® XL FLOT presenta una depectinización  
completa en solo 2 horas.

Flotación de un mosto de Airén - Presión: 5 Bars.
Dosis de clarificante utilizado: 15 g/hL - Tiempo: 150 min.
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Préparation enzymatique liquide la clarification des moûts de flottation / Liquid enzymatic preparation for the clarification of flotation 
musts / Preparación enzimática líquida para la clarificación de mostos de flotación / Preparazione enzimatica in forma liquida, specifica 

per la chiarifica dei mosti in flottazione / Pektolytisches Enzympräparat zur Klärung von Most für Flotation.

Valeur de standardisation / Standardisation value / Valor de estandarización / Valore di attività standardizzato / 
Durchschnittliche Einsatzmenge: Pectin methyl esterase:  1500 PMEU/mL

1 - 4 mL/hL

3HAKLMI*chgdfc+

Ingrédients / Ingredients / Ingredientes / Ingredienti / Inhaltstoffe: Glycerol, water, potassium chloride, pectinases (Pectin methyl esterase).
Conservation / Storage / Conservación / Conservazione / Lagerung: 2 - 10°C (35 - 50°F).

Consulter notre fiche produit. / Consult our product data sheet. / Consulte nuestra ficha de producto. / 
Fare riferimento alla scheda del prodotto. / Siehe unser Produktdatenblatt. 

USAGE ŒNOLOGIQUE / OENOLOGICAL USE / PER USO ENOLOGICO
USO ENOLÓGICO / FÜR DEN ÖNOLOGISCHEN GEBRAUCH

Préparation enzymatique/ Enzymatic preparation

LAFASE® XL FLOT

LAFFORT -CS61611 - 33072 Bordeaux cedex - FRANCE - www.laffort.com
In Australia, Imported by: Laffort Australia - 43 Bradmill Avenue - Rutherford - NSW 2320 - Australia.

POIDS NET / NET WEIGHT
PESO NETO / PESO NETTO

NETTOGEWICHT

10 L (11,9 kg / 26.2 lbs)

®®®®®®®®®®® XL FFFFFFFFFFFFFFFFFFFFFFFFFFFFLOT

03/2020

PROTEINES VEGETALES (PATATINE ET POIS)
VEGETABLE PROTEINS (PATATIN AND PEA)

Collage des moûts. / Musts fining.

15 kg / 33 lbs
USAGE ŒNOLOGIQUE / OENOLOGICAL USE

VEGEFLOT®

Reparto de los volúmenes de mosto tras flotación (%)

Turbidez del mosto flotado (NTU)
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