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LAFASE® XL FLOT (Fussic ] (owce ] ?
Widerstandsfahige und leistungsstarke Formulierung zur ?

raschen Depektinisierung von Mosten vor der Flotation.

- Geringe Cinnamoylesteraseaktivitdt zum Schutz der
Qualitat des Mosts.

+ Dosierung: 1- 4 mL/hL.
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Beobachtung der Depektinisierung eines Chardonnay-Mostes
(Australien) mit hohem Triibungsgrad (> 1.000 NTU).

Depektinisierungskinetik bei 20°C

Pektintest

[ LAFASE® XLFLOT

M kontrolle [l Enzym A

Pektintestskala (3 = positiv; 0 = negativ).
Der negative Pektintest zeigt, dass vollstdndig depektinisiert wurde.
Menge an Enzymen: 2 mL/hL.

Nur die Variante LAFASE® XL FLOT weist nach 2 Stunden eine
vollstandige Depektinisierung auf.
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( OPTIMIERTES AUSFLOCKEN )
VEGEFLOT®

Besseres Ausflocken und erhoéhte Wirkungen auf die
Phenolverbindungen.

Bessere Mostausbeute und hohes Klarvermégen in der flussigen
Phase.

Mostanteile nach der Flotation
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Flissiggelatine Anderes pflanzliches Eiwei? ~ VEGEFLOT®

B Klarer Most [l Flotationstrub
Tribungsgrad des flotierten Mostes
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Flissiggelatine ~ Anderes pflanzliches Eiwei} ~ VEGEFLOT®

Flotation eines Airén-Mostes - Druck: 5 Bar -
Eingesetzte Menge an Schénungsmittel: 15 g/hL - Zeit: 150 min.
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auf3erhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.



