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BIOPROTECTION

POURQUOI ET GOMMENT ?

—> la Protection consiste a ajouter un élément vivant pour
occuper la niche écologique et limiter la prédominance de
micro-organismes indigénes potentiellement indésirables.

—> Concrétement, en cenologie, il s'agit d’appliquer sur vendange
ou sur mo(it des micro-organismes sélectionnés pour limiter
l'apparition de déviations néfastes a la qualité du vin.

PRE-REQUIS

* Micro-organismes sélectionnés parmi la microflore
du raisin et/ou du mo(t, pour garantir son origine
cenologique.

+ Micro-organismes faiblement fermentaires aux doses
ensemencées et capables de coloniser le milieu.

+ Sélection de souches qualitatives parmi les especes
reconnues.

DEUX SOLUTIONS DE
BIOPROTECTION LAFFORT®

Caractéristiques des deux solutions de BIOProtection
LAFFORT®:

ZYMAFLORE® EGIDE™ ZYMAFLORE® KHIO"?

Mélange de 2 souches des especes
Torulaspora delbrueckii
et Metschnikowia pulcherrima

Souche spécifique de 'espece
Metschnikowia pulcherrima

Capacité d'implantation dans
diverses conditions (modts et
raisins).

Adaptée aux phases
pré-fermentaires a basse
température (tenue au froid).

Application sur matériel de
vendanges.

Capacité élevée a consommer
l'oxygéne dissous dans les moits.

Faible activité fermentaire. Trés faible activité fermentaire.

Robustesse a la non-réhydratation.  Robustesse a la non-réhydratation.
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IMPACT DE LA REDUCTION DU SO, SUR LA
POPULATION MICROBIENNE

En cas de réduction du SO,, la pression microbiologique du modt
est accrue. Les populations indigénes sont plus importantes que
lors d’un sulfitage conventionnel. Selon le contexte cenologique,
l'effet peut étre variable, comme montré ci-dessous.

Saccharomyces cerevisiae @ 7
Starmerella bacillaris = =0
Hanseniaspora uvarum @ ~

Torulaspora delbrueckii ~ 7

Projet PREFERMENT - Albertin et al., 2074.

Toutes les especes de levures ne réagissent pas de la méme
facon a la variation des doses de SO,. Une espéce indésirable,
Hanseniaspora uvarum (production d'AV), semble particuliérement
favorisée par la diminution des doses de SO,

La BIOProtection permet de diminuer la dose de SO, sans
compromettre la qualité des vins.

La forte pression microbiologique dans le molt non sulfité
limite l'implantation de la levure S. cerevisiae ensemencée. En
conséquence, la production de composés indésirables (acétate
d’éthyle et AV) et combinant le SO, est plus importante que dans
la modalité non sulfitée et BIOProtégée.

Non Non sulfitée +

sulfitée

ZYMAFLORE®
EGIDE™P

Analyses Implantation Aoati iti
en coure de EA S. cerevisiae Négatif Positif
TL35 (mg/L) 74 61
Analyses Acétate d'éthyle
post-FA (mg/L) 8 ol
AV (g/LH,S0,) 0,22 0,13

Impact de ['utilisation de ZYMAFLORE® EGIDE™"" (5 g/hL) lors d’une
vinification sans sulfites ajoutés. Ensemencement avec une souche S. cerevisiae
(20 g /hL) aprés une période préfermentaire de 48ha 12°C.

LAFFORT



BI0PROTECTION & CONSOMMATION
D’0XYGENE

ZYMAFLORE® KHIOM?

La solution LAFFORT® pour la BIOProtection des raisins et des
mo(its a basses températures.

Souche sélectionnée de l'espéce Metschnikowia pulcherrima
possédant une grande capacité a consommer de 'oxygéne dissous
dans les mo(ts tout en limitant le développement de la flore
indigene potentiellement indésirable.

Adaptée aux phases préfermentaires a basse température et
particulierement longues :

+ Sur des mo0ts blancs et rosés (stabulation).

+ Sur des raisins a l'encuvage pour des macérations préfermentaires
a froid.

La concentration en oxygéne dissous dans les mo(ts varie en
fonction de la température, sa dissolution est plus importante
a basse température. ZYMAFLORE® KHIOM? assure donc une
activité antioxydante adéquate grace a sa capacité a s'implanter
a basse température.

Les souches de 'espéce Metschnikowia pulcherrima
consomment plus d’oxygéne dissous que les autres
levures non-Saccharomyces.
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Consommation de O, (mg/L/h/10° cellules)

Lachancea thermotolerans
(8 souches)

Torulaspora delbrueckii

(7 souches) (12 souches)

Projet MORE BIOPROTECT, 2021.
Windholtz, S., Masneuf-Pomareéde, 1., Nioi, C.

Metschnikowia pulcherrima
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FOCUS

BIOPROTECTION & CONTROLE DE LA
POPULATION MICROBIENNE

Lors de phases préfermentaires longues, la présence de bourbes
riches en nutriments favorise le développement de la microflore
indigene.

Cette derniére peut initier un départ en fermentation alcoolique
spontané, compliquant ainsi la clarification des mo(ts et affectant
négativement la qualité finale du vin. Ceci rend l'implantation
d’une levure S. cerevisiae sélectionnée plus difficile pour une
fermentation alcoolique de qualité.
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ZYMAFLORE®  KHIOM  permet limiter le

développement des levures indigénes.
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Stabulation avec
ZYMAFLORE® KHIO""

Témoin

B %desS. cerevisiae
B % des M. Pulcherima (MP)
ZYMAFLORE® KHIOM"

B % Autres

Stabulation de 10 jours a 4°C. En début de stabulation,
inoculation de ZYMAFLORE® KHIO"" & 5 g/hL.

Cuve témoin : la microflore présente en fin de stabulation est composée a
plus de 90% de levures S. cerevisae indigénes.

Modalité ensemencée : la colonisation de ZYMAFLORE® KHIO™ limite le
développement des levures S. cerevisiae indigénes et le risque de départ en
fermentation durant la stabulation.

LAFFORT

AH - MB - 04.05.2023 - Les informations figurant ci-dessus correspondent a ['état actuel de nos connaissances. Elles sont données sans engagement ou garantie dans la mesure ou les conditions d'utilisation

sont hors de notre contrdle. Elles ne dégagent pas ['utilisateur du respect de la législation et des données de sécurité en vigueur.

FOCUS



