FICHE TECHNIQUE

REDOXY PLUS

Stabilisant et antioxydant a base d’acide citrique, de métabisulfite de potassium, d’acide ascorbique et d’acide
métatartrique. Apte a ['élaboration de produits destinés a la consommation humaine directe, dans le cadre de
l'emploi réglementé en cenologie. Conforme au réglement (UE) n°2019/934.

Caractéristiques physiques
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Emploi en oenologie

Propriétés : stabilisation microbiologique et vis a vis de 'oxydation des vins blancs, rouges et
rosés

Dose moyenne d’emploi :
- 10425 g/hL pour les vins blancs ou rosés (6g libérent environ 1g de SO,)
- 10a20 g/hL pour les vins rouges.

Préparation : dissoudre le produit dans environ 10 fois son volume de vin

Réglementation C.E : dose maximum légale 122 g/hL
Contient des sulfites. Se conformer a la réglementation en vigueur et aux dispositions d’étiquetage
spécifiques

Recommandation de conservation

- Conserver hors sol dans I'emballage d’origine non ouvert a température modérée dans des
locaux secs non susceptibles de communiquer des odeurs.
- DLUO:3ans

Conditionnement

Sachet de 1kg
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