FICHE TECHNIQUE

NOBILE® STAVE 18-DIVINE

Piéces de bois neuf de chéne frangais séché a I'air libre.
Aptes a I’élaboration de produits destinés a la consommation humaine directe.
Conforme au reglement (UE) n° 2019/934 et a I’Australia New Zealand Food Standards Code - Standard 1.3.4.

Caractéristiques physiques

Descripteur olfactif...................
Descripteur gustatif
Taille, forme et POIdS.....ccueeeeciiie et e e 910x60x 18 mm /+600 g
YW1 = Tol e [ ol ] o =L PP PO PTOPR 0.144 m

Analyses physico-chimiques

Benzo(a)pyréne ......cccoeeeevveeevveeeenne <50 ng/g 2, 3, 6 Trichloroanisole........c.cccovcuverveennen. <LQ*
Pentachlorophénol...........cccccccvvveenneen. <LQ* 2, 3, 4, 6 Tétrachloroanisole ..................... <LQ*
*LQ : Limite Quantifiable

Analyses microbiologiques
Germes aérobies mésophiles .... <10* UFC* /g LEVUIES ..ovveveeeeeeenrenieie e seesneeneens <10 UFC* /g
Salmonelles .......cccoevvvennnen. absence dans 25g MOISISSUIES .. eeree s < 10* UFC* /g

Coliformes ......cccveeeevveecreeecieeennnn, <10 UFC* /g

*UFC : Unité Formant Colonie

Emploi en cenologie

Dose d’emploi : 0.5 a 3 piéces/hL.

Utilisation : macération directe sur vin. La durée de macération s’établie en fonction des objectifs
cenologiques et organoleptiques recherchés. Prendre avis auprés de votre cenologue conseil ou
de notre service technique.

Réglementation : Les « Morceaux de Bois de Chéne » sont soumis a réglementation dans le cadre
d’un emploi en cenologie. Se référer a la législation en vigueur.

Recommandation de conservation

- Conserver hors sol dans I'emballage d’origine non ouvert a température modérée dans des
locaux secs non susceptibles de communiquer des odeurs.
- DLUO:5ans.

Conditionnement

Carton de 10 piéces.
Emballages PET aluminisés assurant une protection optimale des ar6mes.
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