FICHA TECNICA

ACIDO TARTARICO

Acido tartérico natural de origen vitivinicola - C4HsOs =150,09.
Apto para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo, dentro del marco legal vigente
para la Enologia. Conforme al Reglamento (UE) n°2019/934 y al Food Chemical Codex (FCC).

Caracteristicas Fisicas

ASPECEO ..tttk bbbk cristales
COLOT e i incoloro
Poder rotatorio especifico (20°C w/v) [o] dentro +12,0°y +13,0°
TemPeratura de fFUSION ...ttt ettt 168°C - 170°C

Analisis Quimicos

PUMEZA ...ttt Acido OXAlCO .uvrveeereee <100 ppm
Cenizas sulfuricas PLOMO.....iiiieiereicreececeeene <2 ppm
SULFALOS....viicc e HIGITO. ..o <10 ppm
ClOTUFOS et MErcuUrio ..o <1ppm
ACIdO CIIICO oo AFSENICO...rvvovenrriicseiieeseerees e <3 ppm

Empleo en Enologia

Revestimiento de cubas de cemento:
e.... Solucién al 20 % en agua para revestimiento.
e.... Aplicacion en 2 capas sobre los depositos perfectamente detartarizados.

Acidificante en vinificacién:
e.... Disolucion directamente en el vino para la acidificacion.

Reglamentacién UE:
La acidificacion de mostos y vinos debe cumplir con las disposiciones reglamentarias establecidas por los
reglamentos (UE) n° 1308/2013 y n° 2019/934.

En este contexto, el legislador distingue entre los siguientes productos: uva fresca, mosto de uva, mosto de
uva parcialmente fermentado, vino nuevo aun en fermentacién y vino.

» Para los productos mencionados anteriormente, la dosis maxima legal es de 53,3 meg/L que
corresponde a 400 g/hL de acido tartérico.

» Para vinos espumosos, la dosis maxima legal es de 20 meq/L que corresponde a 150 g/hL de acido
tartarico. Consulte la normativa vigente.

Como recordatorio, las dosis maximas de acidificacién indicadas son validas para todos los acidos
autorizados, utilizados solos o combinados.

Cumplir con las normas administrativas vigentes. Llevanza de un registro de manipulacién y detencién. Se
recomienda consultar a su endlogo para realizar las pruebas preliminares antes del tratamiento.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en
locales secos no susceptibles de comunicar olores.

Fecha de consumo preferente (embalaje no abierto): 4 afios después del envasado (envase no
abierto).

Envases

Bolsas de 1kg / 5 kg / Saco 25 kg.
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