FICHA TECNICA

TANIN OENOLOGIQUE

Tanino elédgico de castafio. Apto para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo
dentro del marco legal vigente para la enologia. Conforme al reglamento (UE) n°2019/934.

Caracteristicas Fisicas

ASPECEO ..tttk polvo fino
COLOT e bt marrén
SOLUDILIAAA @M @EUA. ...ttt ettt total

Analisis Quimicos

RIQUEZA .o >65%
Humedad......cooooooveeiiiiieece, <10 %
CENIZAS. ..ot <4%
Sustancias insolubles.............cccceveverininine. <2%

Empleo en Enologia

Propiedades: tamizado de los vinos blancos y rosados con miras a optimizar el encolado

Dosis de empleo: 8 a 15 g/hL.

Preparacion: disolver al 10 % en agua templada (35 a 40°C) antes del empleo. Utilizar un
recipiente limpio e inerte.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en locales
secos no susceptibles de comunicar olores.
Fecha de consumo preferente (embalaje no abierto): 4 afos.

Envases

Bolsa de 5 Kg.

D

LAFFORT

CS 61611-33072 - BORDEAUX CEDEX
Tel: +33 (0) 556 86 53 04 - Fax: +33 (0) 556 86 30 50

www.laffort.com
EC 15/11/2019


http://www.laffort.com/

