FICHA TECNICA

SUPERSTART®

Preparador 100% de origen de levadura (a base de autolisados de levadura y de levaduras inactivadas).
Apto para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo dentro del marco legal vigente para la
Enologia. Conforme al Reglamento (UE) n°2019/934.

Caracteristicas fisicas

ASPECEOD ..ttt e et bttt polvo
Color :
Densidad @PAr€Nte ..ottt 600 g/L aprox.

Analisis quimicos y biolégicos

Humedad........cccovveneineninnncinincnne <7% ATSENICO ..o <3 ppm
Nitrogeno total .......ooevveeenerccrnnenne <11% PlOMO ..o <2 ppm
Salmonelas /25 .......ccccoeoeereenanee ausencia MErCUTIO ..ot <1ppm
Escherichiacoli/ g ....................... ausencia Cadmio ... <1ppm
Staphylococcus aureus/ g ........... ausencia

Empleo en enologia

Propiedades: Preparador de levaduras de empleo en el agua de rehidratacion de las LSA.

Dosis media de empleo: 20 - 30 g/hL de mosto a fermentar en el agua de rehidratacidn de las LSA.
Para el pie de cuba en caso de parada de fermentacidn, consultar el protocolo de refermentacién.

Preparacioén: Utilizar un recipiente limpio e inerte.
Afadir en agua de rehidratacién antes de la incorporacién de las levaduras.

No usar un recipiente abierto.

Utilizacion: seguir los protocolos restablecidos.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores. No utilizar envases abiertos.
Fecha de consumo preferente: 3 afios (envase no abierto).

Envase

Bolsa de 10 Kg.
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