FICHA TECNICA

SUPERDECOLORYL GR

Carbon activo granulado para uso enoldgico.
Apto para la elaboracién de productos destinados al consumo humano directo, dentro del marco legal vigente para
la Enologia. Conforme al Reglamento UE n°2019/934 y al Food Chemical Codex (FCC).

Caracteristicas fisicas

ASPECEO .ttt bbbttt granulado
C0L0T bbbttt negro
Adsorcion azul MELIleNO ..o min 25 g/100g
INICE @ MELAZAS ..ovovrvivevenics sttt ~180

Andlisis quimicos

Humedad ..o <20% CalCio e < 10g/Kg
CeNIZAS ..oovvviiiricieitccce <20 % ZiNCoveiiiciiiiiecceieeeeaes < 25ppm
HIGITO oo, < 200ppm

Empleo en enologia

Propiedades: decoloracién de mostos, vinos nuevos en fermentacion. Solo la decoloracion de
vinos blancos esté autorizada.

Dosis de empleo: 20 a 100 g/hL

Preparacién: Se recomienda hidratar el producto SUPERDECOLORYL GR en 10 veces su peso en
agua, 1 hora antes de su empleo. Incorporar a la cuba y homogeneizar por medio de un
remontado. Un trasiego seguido de una filtracion posterior es recomendado para eliminar el
carbon.

Reglamentacion UE:

- Dosis maxima legal 100 g/hL

- Elempleo de carbones activos en enologia no necesita una autorizacion previa, pero si esta sujeto
a reglamentacion. Referirse a las disposiciones administrativas en vigor.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores. No utilizar envases abiertos.
Fecha de consumo preferente: 4 afios después del envasado (envase no abierto).

Envases

Sacos de 15kg
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