FICHA TECNICA

NOBILE® BLOCK 18-DIVINE

Cubos de madera nueva de roble francés secadas al aire libre.
Aptas para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo.
Conforme al reglamento (UE) n°2019/934 y al Australia New Zealand Food Standards Code - Standard 1.3.4.

Caracteristicas fisicas

FAR] o 1=t o TP PSP PP PPPPPPRPRIN Cubos
[00o] (o] TR UPURRRRRNE Gradien de tostado / claro al corazén
Descriptor olfativo.....cc..cccecuenne Prolonga la fruta hasta un final complejo
DeSCriptor GUSTATIVO ....eeiiiiiiiiiiiie et Volumen, tostado ligero
L 100 =12 Lo TR (o] o T- PSSR UR 50x 50 x 18 mm
Superficie de coONtaCtO (POF 5 KE) .uvviiiiiiieieiiii ettt s e et earre e e ba e e e e are e e enaes 2,6 m?

Analisis fisico-quimicos

Benzoapireno ......cccccceeeeeieeeecnieeenn, <50 ng/g 2, 3, 6 Trichloroanisol.........ccecveevcvienvennnenn < LC*
Pentaclorofenol........ccceevveeeeiiiiicinnnnnnn.. <LC* 2, 3,4, 6 Tetracloroanisol.........cccccvveeneee. <LC*
*LQ : Limite Cuantificable

Analisis Microbioldgicos
Gérmenes aerobios mesdfilas ... <10* UFC* /g Levaduras......ceeceeevereeniereeseeseenenns <10 UFC* /g
Salmonelas .......cccoeuveeen. No detectado en 25g MOROS c.eveeeeeeeeeeee e < 10* UFC* /g

Coliforme.....cccoeeveeeceeecreeccieeene, <10 UFC* /g

*UFC : Unidad Formadora Colonia

Uso en Enologia

Dosis de empleo: 3a 6 g/L

Uso: maceracion directa en el vino. La duracidn de la maceracidn es estable en funcién de los
objetivos enoldgicos y organolépticos buscados. Preguntar a un endlogo o a nuestro servicio
técnico.

Legislacion: Las « Virutas de Madera de Roble » estdn sujetas a reglamentacién dentro del
marco legal vigente para la enologia. Referirse a la legislacién en vigor.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en
locales secos no susceptibles de comunicar olores.
Fecha de utilizacién 6ptima: 5 afios.

Envasado

Saco de 5 kg. Compuesto por una malla de infusion de 5 kg.
Envases PET aluminizados que aseguran una proteccion éptima de los aromas.
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