FICHA TECNICA

MICROCOL® “E" POLVO

100% Bentonita sédica activada.
Apta para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo dentro del marco legal vigente para
la Enologia. Conforme al Reglamento (UE) n°2019/934.

Caracteristicas fisicas

............................................................................................................................. polvo

AUMINIO o, <2,5g/kg
Calcio+Magnesio.......cceeeenee < 100 meq/100g
Test de hinchamiento.........ccccocvuucee. >10 ml/g
Desproteinizacion ...........cccccevevereveecne. >50 %
Neutralizacién acido citrico..< 250 mEq/100g
Silice cristalino respirable...................... <0.3%
Particulas gruesas ........cooveeeeeeereeeeneenenennces < 8%

Empleo en enologia

Propiedades: agente de floculacion, clarificacion y estabilizacion de los vinos.

Dosis de empleo: 10 a 80 g/hL (referirse a los resultados de los test de estabilidad proteica
realizados).

Preparacion: Disolver MICROCOL E POLVO aproximadamente 10 veces su peso en agua
manteniendo una fuerte agitacién durante 2 horas. Dejar hidratar durante 12 — 24 horas. Agitar
enérgicamente para obtener un preparado homogéneo antes de su adicién en el depdsito durante un
mezclado de homogeneizacion. Se recomienda el uso de agua caliente (50°C) para optimizar la
rehidratacion..

Nota:
—  Utilizar un recipiente limpio e inerte.
- No mezclar con otros productos.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores. No utilizar envases abiertos.
Fecha de consumo preferente: 4 anos después del envasado (envase no abierto).

Envase

Saco de 25 kg.
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