FICHA TECNICA

GECOLL® ORO

100% Gelatina granulada alimenticia procedente de cerdo (tipo A).
Apto para la elaboracion de productos para el consumo humano directo en el reglamentado del empleo en
enologia. Conforme al reglamento UE n°2019/934.

Caracteristicas Fisicas

ASPECEO ...ttt bbbkt b ettt granulado
COLOT e amarillo
completa en agua
........................................................................................................................................... sin olores fuerte

MErcurio ..o < 0,15 ppm
HIITO oo <50 ppm
CadMiO ..o < 0,5 ppm
ZINC ottt <50 ppm
CromO....ccuciceeicrrccse e <10 ppm
CODre e <30 ppm
Analisis microbiolégicos
Micro-organismos viables....... < 10° UFC/g Coliformes (30°C) .....coovveererereeemnreeneene Ausencia
Bacterias lacticas........cccoveuenee. <10° UFC/g Clostridium perfringens ....................... Ausencia
Bacterias acéticas <10 UFC/g Staphilococcus aureus ......................... Ausencia
Escherichia cOli /g ..........cccvcueeunnnce Ausencia Levaduras/g ........ccoecreeereuecencuncen. <10 UFC/g
Salmonellas /258 ......ccccoovrrcrnrence Ausencia MOROS......vririrrirrcrcecee e <10° UFC/g

Empleo en Enologia

Propiedades: Agente de clarificacion especifico de los vinos con elevada carga coloidal.

Dosis de empleo: 8 a 10g/hL

Preparacién: preparar al 50g/L en agua caliente a 40°C.
e Utilizar un recipiente limpio e inerte.
e No mezclar con otros productos.
e Usar el producto dentro de las 2 horas después de su preparacion.
e No utilizar embalajes abiertos.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores.
Fecha de consumo preferente (embalaje no abierto): 5 afios después del envasado (envase no abierto).

Envases

Saco de 20 kg.
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