FICHA TECNICA

ENERGIZER®

Preparacion especifica (levaduras inactivadas) para la utilizacién durante la rehidratacién de bacterias PreAc.
Apto para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo, dentro del marco legal vigente
para la Enologia. Conforme al Reglamento (UE) n°2019/934.

Caracteristicas fisicas

Aspecto

................................................................................................................................................................. polvo
C0L0T etttk bbbttt beige
Analisis quimicos y biolégicos
Humedad........ccoooviiniiicncccnce <7% E.COLIT G, ausencia
Nitrégeno total (N) ....ccooovereerniennns <10 % EStafilocoCUS [ @ .vevoveernrererererinins ausencia
Materia insoluble ........ccoceevreeerrcncnnce > 60 % Coliformes
Levaduras vivas......... ...< 102 UFC/g Arsénico..........
Mohos /g ............. ..<10° UFC/g Plomo...........
Bacterias lacticas ...<10° UFC/g Mercurio .....
Bacterias aceticas.......ccccoococrneene <10 UFC/g Cadmio......oceercerrc e

Salmonella /25 ..., .ausencia

Empleo en enologia

Propiedades: nutriente especifico(levaduras inactivadas) para la reaclimatacion de las bacterias
PreAc.

Dosis de empleo: 5 g/hL.

Preparacién: Seguir el protocolo indicado para la re aclimatacion de las bacterias PreAc.
(Ver ficha producto de la bacteria).

* Utilizar un recipiente limpio e inerte.
* No utilizar paquetes abiertos.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores. No utilizar envases abiertos.
Fecha de consumo preferente: 3 afios (envase no abierto).

Envase

Paquetes de 250g y de 1,25 kg proporcionado con una dosis de bacteria PreAc respectivamente para 50 hL
y 250 hL.
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