FICHA TECNICA

ACIDO CITRICO MONOHIDRATO
E 330

C6H807H20=210
Apto para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo, dentro del marco legal
vigente para la Enologia. Conforme al Reglamento (UE) n® 2019/934 y al Food Chemical Codex (FCC).

Caracteristicas fisicas
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Empleo en enologia

Propiedades: Agente acomplejante del hierro (limita los riesgos de quiebras férricas). Participa en el
reequilibrio acido de los vinos.

Dosis de empleo: 10-50 g/hL (consultar a vuestro endlogo)
Preparacién: disolucién directa en el vino.

REGLAMENTACION C.E: contenido méximo legal en el vino 1 g/L después de tratamiento.

Recomendacion de conservacion

Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin abrir a temperatura moderada en locales secos
no susceptibles de comunicar olores.
Fecha de consumo preferente (embalaje no abierto): 3 afios.

Envase

Bolsa de 1kg / Saco de 5kg / Sacos de 25 kg.
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