
TANIN GALALCOOL® SP – высокоочищенный препарат из галлотанинов, предназначен для производства 
белых и розовых вин.  

Разрешен для применения в производстве пищевых продуктов, в рамках регламентированного 
использования в виноделии. Соответствует Регламенту (ЕС) 2019/934.

ОПИСАНИЕ И ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА

TANIN GALALCOOL® SP применяется для:

• Регулирует окислительно-восстановительные процессы. 

• Позволяет снизить количество добавляемого SO2 благодаря своему превосходному антиоксидантному действию. 

• Помогает избежать белковых помутнений.

• Снижает активность натуральных окислительных ферментов (лакказы, тирозиназы).

• Тормозит развитие бактерий (при производстве игристых вин классическим методом).

• Облегчает осветление.

TANIN GALALCOOL® SP

ФИЗИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Форма ..................................................................... гранулы    

Растворимость в воде ............................................  полная 

Цвет ..............................................  коричневый (±темный)

ХИМИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ

Общее содержание фенолов (%) ................................ > 95

Влажность (%) ............................................................... < 10 

Зольность (%) .................................................................. < 5 

Нерастворимые вещества (%) ....................................... < 5

Мышьяк (ppm) ................................................................ < 3

Железо (ppm) ................................................................ < 50

Свинец (ppm) .................................................................. < 2

Ртуть (ppm) ................................................................... < 0.5

Кадмий (ppm) .............................................................. < 0.5

ПРОТОКОЛ ПРИМЕНЕНИЯ

ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ

• �Высокая реакция с белками.

• �Для игристых вин: добавьте TANIN GALALCOOL® SP в 
тиражный ликер.

• Защищает от окисления.

• Применяется для винограда зараженного ботритисом.

ДОЗИРОВКА

• Препарат для осветления: 5  - 20 г/гл.

• Защита винограда и сусла: 5  - 20 г/гл.

• Ингибирование активности лакказы: 10  - 50 г/гл.

• Тираж игристых вин: 2  - 4 г/гл.
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ПРИМЕНЕНИЕ

TANIN GALALCOOL® SP можно добавлять непосредственно в сусло или вино в процессе перемешивания или 
ремонтажа.

Для винограда, зараженного ботритисом: вносите TANIN GALALCOOL® SP постепенно после гребнеотделения, по 
мере заполнения пресса.

Для игристых вин: внесите 10% раствор TANIN GALALCOOL® SP в тиражный ликер.

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ХРАНЕНИЮ

•	�Хранить в оригинальной закрытой упаковке в сухом 
месте без посторонних запахов, при умеренной 
температуре.

• Срок хранения: 5 года.

УПАКОВКА

Пакет 1 кг - Коробка 10 кг (10 х 1 кг).
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