
NOBILE® SPIRIT
Полный ассортимент высококачественной продукции, разработанной специально для 

спиртных напитков



Настоящий инструмент для ароматической дифференциации. Щепу NOBILE® можно 
использовать отдельно или в смеси, чтобы создать именно тот стиль, который вы хотите для своих 

дистиллятов.

ПРОИЗВОДСТВЕННЫЕ РЕШЕНИЯ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ 
ПРЕМИАЛЬНЫХ ДИСТИЛЛЯТОВ

выдержкаДистилляция

В зависимости от используемой дозы и типа спирта щепа 
будет влиять на цвет, текстуру и ароматическое выражение

ВЫДЕРЖКА +

ТЕХНОЛОГИЯ ОБЖАРКИ THE NOBILE®

ОДНОРОДНАЯ
ОБЖАРКА

Специально для ассортимента NOBILE®, используется технология 
«Soft Oak» для оптимизации мягкости танинов во время обжарки. 
Эта программа способствует созданию уникальных характеристик.

ТЕХНОЛОГИЯ ОБЖАРКИ SOFT OAK

Программа обжарки, предназначенная для воспроизведения 
сложных ароматических комплексов.

ОДНОРОДНАЯ ОБЖАРКА ДО ЯДРА 

+
Формирует отличительные особенности дистиллята.

Уравновешивает восприятие алкоголя (свежесть/тепло).

Развивает ароматическую сложность.

Сохраняет фруктовую выразительность.

Натуральный подсластитель.

Сокращает продолжительность срока выдержки (ускоряет процессы при 
выдержке).

Влияет на цвет дистиллята.



Аромат:

Аромат:

NOBILE®  
FRUIT SHINE

Ощущение свежести во рту.

Яркие фрукты.

Слегка усиленная структура.

Деликатный дубовые ноты.

ФРАНЦУЗСКИЙ ДУБ

АМЕРИКАНСКИЙ ДУБ

NOBILE®  
BOURBON CASK

Теплый баланс во вкусе.

Полнота& округлость.

Яркий: крем-брюле, тростниковый сахар.

Многогранный: мадагаскарская ваниль, бурбон, 
апельсиновая цедра, карамель.

АМЕРИКАНСКИЙ ДУБ

NOBILE®  
OLD RESERVE

ДУБОВАЯ ЩЕПА

ОДНОРОДНАЯ
ОБЖАРКА

ОДНОРОДНАЯ
ОБЖАРКА

Аромат:

Деликатная.

Мягкие, шелковистые танины.

Долгие и утонченные дубовые тона.

Яркий: бисквит, ваниль.

Многогранный: сухофрукты, специи, цветы.



ДОЗИРОВКА

Для спиртных напитков: в зависимости от содержания алкоголя 
добавьте от 5 до 10 г/л путем непосредственного погружения 
инфузионных мешков NOBILE® в резервуар.
 
 

ВРЕМЯ КОНТАКТА

При выдержке: от 2 до 8 недель.
Время контакта определяется путем наблюдения и дегустации, 
в зависимости от используемой дозировки.

РАЗМЕРЫ

Размер щепы: 7 – 15 mm.
Производственный процесс гарантирует однородность 
размеров продуктов для более качественной экстракции.

ХРАНЕНИЕ

Хранить в оригинальной герметичной упаковке, в сухом 
прохладном месте (5 - 25°C) в помещении без запаха.
Оптимальный срок использования: 5 лет.

УПАКОВКА

Мешки по 15 кг / насыпом или содержащие два инфузионных 
пакета по 7,5 кг.
Алюминизированная ПЭТ-упаковка обеспечивает оптимальную 
защиту.

БЕЗОПАСНОСТЬ, КАЧЕСТВО И РЕГУЛЯЦИИ 

Ассортимент NOBILE® подвергается строгому контролю, чтобы 
соответствовать требованиям качества, прослеживаемости и 
воспроизводимости. 
На производственной площадке NOBILE® функционирует 
система HACCP.

ПРОИСХОЖДЕНИЕ 

Дуб французский (Quercus petraea, Quercus robur) и/или дуб 
американский (Quercus alba). 

NOBILE® поддерживает программу PEFC (Общеевропейская 
лесная сертификация) для продвижения устойчивого 
лесопользования и обеспечения биоразнообразия.

ВЫДЕРЖКА ДРЕВЕСИНЫ 

Выдержка на открытом воздухе на производстве не менее 24 
месяцев.

РЕГУЛЯЦИИ

Использование дубовой щепы регулируется 
законодательством. Обратитесь к местному законодательству.

CS 61 611 – 33 072 Bordeaux Cedex – France
Tél : + 33 (0) 5 56 86 53 04 – nobile@laffort.com - www.laffort.com
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