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Акклиматизированный штамм Œnococcus œni, для прямой инокуляций белых, розовых и красных вин.

Разрешен для применения в производстве пищевых продуктов, в рамках регламентированного использования 
в виноделии. Соответствует Регламенту (EC) 2019/934.

ОПИСАНИЕ И ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА

•	 Высокая яблочно-молочная активность.

•	 Быстрая кинетика в винах с высоким содержанием танинов.

Диапазон жизнеспособности и активности бактерии  LACTOENOS® B7 DIRECT: 

РЕЗУЛЬТАТЫ ЭКСПЕРИМЕНТОВ

LACTOENOS® B7 DIRECT обеспечивает быстрое начало ЯМБ.   
LACTOENOS® B7 DIRECT вырабатывает лишь небольшое 
количество диацетила, что позволяет сохранить 
фруктовый характер вин и снизить уровень связывания SO2.  

LACTOENOS® B7 DIRECT не вырабатывает биогенных 
аминов.

LACTOENOS® B7 DIRECT вырабатывает малое количество 
летучих кислот.  
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Контроль (без инокуляции) LACTOENOS® B7 DIRECT
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LACTOENOS® B7 DIRECT Без внесения бактерий

Шардоне 2015. Бургундия. Спирт 14,4 % об., pH 3,49, 
общий SO2 60 мг/л, температура ЯМБ 19°C.

Пино Нуар 2015. Бургундия. Спирт 12,6 % об., pH 3,21,
Общий SO2 6 мг/л, температура ЯМБ 19°C.
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ПРОТОКОЛ ПРИМЕНЕНИЯ

•	 Инокулируйте как можно раньше. Существует несколько способов инокуляции.
  -	�Ранняя ко-инокуляция (инокуляция бактерий через 24 – 48 часов после начала алкогольного брожения). Eсли 

сусло имеет pH ≤ 3,4, то рекомендуется прибегнуть к поздней ко-инокуляции или последовательной инокуляции.
  -	Поздняя ко-инокуляция (инокуляция при плотности около 1020 – 1010).
  -	Последовательная инокуляция.
•	� Доведите температуру в ферментаторе до 20°C. Дайте упаковке бактерий медленно нагреться до комнатной 

температуры за 30 мин до применения. Откройте пакет и высыпьте содержимое непосредственно в емкость*. 
Тщательно перемешайте без доступа воздуха. 

•	 Поддерживайте постоянную температуру в ферментаторе в течение всего ЯМБ (около 20°C).
•	� В сложных условиях (вялое АБ, высокое содержание общего SO2, низкий pH, бедная среда или высокое 

содержание спирта) и для ускорения кинетики ЯМБ добавьте 20 г/гл активатора MALOBOOST®.
•	 Дозировка: строго соблюдайте объем вина согласно рекомендации на упаковке (2,5 гл, 25 гл или 250 гл).

* �Также возможна регидратация: регидратируйте в нехлорированной воде в соотношении 1:20 при 20°C в 
течение максимум 15 минут и внесите в сусло/вино.

ФИЗИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Форма..................................................................... порошок Цвет........................................................... светло-бежевый

ХИМИЧЕСКИЙ И МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ

Влажность (%).................................................................< 8
Бактерии на каждой чашке Петри (КОЕ/г).............  > 1011

Плесневые грибы (КОЕ/г).........................................  < 103

Дрожжи (КОЕ/г).........................................................  < 103

Уксуснокислые бактерии (КОЕ/г)..............................  <104

Сальмонелла (/25 г).......................................  отсутствует
Стафилококк (/ г)............................................  отсутствует

Колиформные бактерии (КОЕ/г)..............................  < 102
Кишечная палочка (/г)...................................  отсутствует
Мышьяк (ppm)............................................................... < 3
Свинец (ppm)................................................................. < 2
Ртуть (ppm)..................................................................... < 1

Кадмий (ppm)................................................................ < 1

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ХРАНЕНИЮ

•	� Хранить в оригинальной закрытой упаковке в 
морозильной камере или в холодильнике (при -18°C 
или при  +4°C).

•	 Cрок хранения: ��	 30 месяцев при  -18°C.
				   18 месяцев при +4°C.
•	 Использовать сразу после вскрытия упаковки.
•	� Неоткрытые упаковки с бактериями можно 

транспортировать и хранить в течение 7 дней при 
комнатной температуре (<25°C) без существенной 
потери активности и эффективности.

УПАКОВКА

•	 Доза для 2,5 гл, 25 гл или 250 гл.
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Без внесения бактерий LACTOENOS® B7 DIRECT

Бактерия А Бактерия B Бактерия C

Барбера 2016. Италия. Спирт 14,5 % об., 
pH 3,18, ТК 5,84 г/л H2SO4, общий SO2 5 мг/л.
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