
ОПИСАНИЕ

ALBUCOLL® обладает теми же характеристиками, что и свежий яичный белок, традиционно используемый для 
оклейки красных вин высшего качества. ALBUCOLL® сочетает в себе преимущества натурального продукта и самых 
эффективных методов консервации (обработка при низкой температуре, позволяющая сохранить целостность 
белковых молекул), обеспечивает лучшие условия для оклейки сохраняя качество вин.

ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА

ALBUCOLL® действует на наиболее агрессивные фенольные соединения, смягчая и улучшая структуру вин.
ALBUCOLL® устраняет чрезмерную горечь и терпкость в послевкусии, таким образом делает структуру более 
округлой, не нарушая  при этом исходные ароматические характеристики и сортовые особенности вина. 
ALBUCOLL® высококачественный оклеивающий препарат.
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ФИЗИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Форма  .................................................................  жидкость Цвет ............................................................  светло-желтый

ХИМИЧЕСКИЙ И МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ

pH  ...........................................................................  8.5  - 9.5
Сухой экстракт (%)  ...................................................  > 10.5
Камедь, желатин, декстрин  ..........................  отсутствуют
Зольность (в сухом продукте) (%)  ............................. < 6.5
Общий азот (в сухом продукте) (%)  ........................... > 12

Тяжелые металлы (Pb) (ppm)  ..................................... < 10
Свинец (ppm)  ................................................................. < 5
Ртуть (ppm)  ..................................................................... < 1
Мышьяк (ppm)  ............................................................... < 3

Жидкий препарат из яичного белка (жидкий яичный альбумин), предназначенный для оклейки и осветления 
красных вин. Продукт, полученный из куриного яйца, потенциально аллергенный. Использование данного 

продукта может потребовать маркировки о присутствии аллергенов.
Разрешен для применения в производстве пищевых продуктов, в рамках регламентированного использования 

в виноделии. Соответствует Регламенту ЕС N° 2019/934.
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ПРИМЕНЕНИЕ

Рекомендуется взболтать упаковку перед открытием. Используйте чистую емкость из пластика или из нержавеющей 
стали. 
Перед внесением в вино рекомендуется слегка взбить ALBUCOLL® (но не вспенивать).
Сделайте ремонтаж, чтобы обеспечить хорошее перемешивание, или используйте OENODOSEUR.

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ХРАНЕНИЮ

•  Хранить в оригинальной закрытой упаковке в сухом 
месте без посторонних запахов, при умеренной 
температуре (без риска замораживания).

•  Срок хранения: 6 месяцев.

УПАКОВКА

Прозрачная бутылка 1 кг / Bag in box 5 кг.

ПРОТОКОЛ ПРИМЕНЕНИЯ

ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ

•  Снимите с осадка как только вино достаточно 
осветлится. После оклейки не оставляйте вино на 
осадке.

•   В рекомендуемых дозах ALBUCOLL® не приводит к 
переоклейке.

ДОЗИРОВКА

•  Дозировка определяется по результатам 
предварительных лабораторных тестов.

• От 30 до 80 мл/гл.  
1 литр ALBUCOLL® соответствует 32 – 33 свежим яичным 
белкам (30 мл ALBUCOLL® соответствует одному 
свежему яичному белку).


