OENOFINE® PINK

Preparato a base di lieviti inattivati, patatine, carbone enologico e bentonite sodica per la chiarifica dei mosti, vini nuovi in
fermentazione e dei vini bianchi.

Atto all’elaborazione di prodotti destinati al consumo umano diretto, nel quadro di un uso enologico regolamentato. Conforme al
Reg. (UE) 2019/934.

SPECIFICITA E PROPRIETA ENOLOGICHE

OENOFINE® PiNK & una formulazione innovativa per la chiarifica di mosti e vini bianchi. Studiato per stabilizzare il colore
dei mosti in fermentazione e mettere a punto il colore dei vini bianchi.

Crazie alla sua ottima capacita di sedimentazione, OENOFINE® PiNK chiarifica efficacemente mosti e vini con una
decantazione compatta e rapida delle fecce.

OENOFINE® PiNK & un’alternativa al PVPP.

RISULTATI SPERIMENTALI

OENOFINE® PiNK fornisce una migliore stabilizzazione del colore e protezione contro l'ossidazione dei mosti rosati rispetto
al PVPP.
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Prova di chiarifica in fermentazione, Mosto rosé di Syrah 2022, TAP = 12,9 % vol., AT 3,3 g/L AT., pH 3,29.

CARATTERISTICHE FISICHE
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ANALISI CHIMICHE
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CONDIZIONI ENOLOGICHE

« Il trattamento pud essere effettuato durante la

decantazione o durante la fermentazione.
« Sul vino, travasare le fecce dopo
sedimentazione.

la chiarifica/

APPLICAZIONE

DOSI D'IMPIEGO

+ Mosto o mosto in fermentazione: 20 - 70 g/hL

+ Vino: 2 -15 g/hL

Regolamentazione UE: Dose massima legale: 160 g/hL.
Contiene il 20% di carbone enologico. L'applicazione di
carbone enologico e soggetta a regolamentazione, fare
riferimento alla normativa vigente ed alle specifiche
regolamentari della zona di produzione.

Disperdere OENOFINE® PiNK in un volume d’acqua pari a 10 volte il suo peso e lasciare rigonfiare la soluzione per 1 ora
prima dell’'uso. Una perfetta omogeneizzazione garantira una buona efficacia del trattamento.
Dopo la preparazione OENOFINE® PiNK deve essere utilizzato entro la giornata.

INDICAZIONI DI CONSERVAZIONE

CONFEZIONAMENTO

+ Conservare, preferibilmente a temperatura moderata,
nella confezione originale integra, non a diretto contatto
con il suolo, in locali asciutti e privi di odori.

+ D.L.U.O: 3 anni.

Sacchetto da 1 kg, cartone da 10 kg.
Sacco da 10 kg.
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