TANSPARK®

Mise en solution de tanins galliques et de tanins de chataigner pour ['élaboration de vins effervescents.

Apte a ’élaboration de produits destinés a la consommation humaine directe dans le cadre de ['emploi réglementé
en cenologie. Conforme au réglement (UE) 2079/934.

SPECIFICITES ET PROPRIETES OENOLOGIQUES

TANSPARK® permet :

+ De préserver le potentiel structurel et organoleptique des vins de base en vue de leur prise de mousse.

+ De participer, en association avec l'adjuvant de tirage CLEANSPARK®, a l'obtention d'un dépét a la fois élastique et

compact, garantissant par la suite un remuage optimal.

+ Un collage léger sans apport d’astringence au vin.

+ De préserver le potentiel redox, améliorant ainsi le vieillissement des vins sur lattes.

CARACTERISTIQUES PHYSIQUES

ASPECE oo liquide  COULEUT .o brune foncée
ANALYSES CHIMIQUES

Phénols totaux (% rapporté au produit sec) ................. > 65 FOr (PPM) i < 80
CNAIES (%) wevveeeeeeeereeeeiee e <4 PLOMD (PPM) oo <2
Dioxyde de SOUfre (8/L) ... T MErcUre (PPM) weoreeeeeeeeeeesseeeisse s sessssseeenon <1
ATSENIC (PPM) oot <3 Cadmium (PPM) oo eeneees <1

PROTOCOLE D'UTILISATION

CONDITIONS ENOLOGIQUES

Incorporer TANSPARK® au vin de base avant l'adjuvant de
remuage CLEANSPARK®.

RECOMMANDATION DE CONSERVATION

DOSE D’EMPLOI
2 - 6 cL/hL devin atirer.

CONDITIONNEMENT

« Conserver hors sol dans I'emballage d’origine non ouvert a
température modérée (hors gel) dans des locaux secs non
susceptibles de communiquer des odeurs.

* DLUO: Tan.

+ Ne pas utiliser d’'emballage entamé.

Bidon de 1L et 5L.
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EC-AGo-10.1219 - Les informations figurant ci-dessus correspondent a l'état actuel de nos connaissances. Elles sont données sans engagement ou garantie dans la mesure ot les conditions d’utilisation

sont hors de notre controle. Elles ne dégagent pas l'utilisateur du respect de la législation et des données de sécurité en vigueur.




