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Free VEGEFLOT®

Agente de clarificacion a base de proteinas vegétales (patatina y guisante).

Apto para la elaboracién de productos destinados al consumo humano directo, dentro del marco legal vigente para la
enologia. No alérgeno. Conforme al Reglamento (EU) 20719/934
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DESCRIPCION Y PROPIEDADES ENOLOGICAS

+ VEGEFLOT® es una formulacién no alérgica que combina una alta velocidad de floculaciéon con un amplio espectro de
accién sobre los compuestos fendlicos.

- Esta particularidad permite su empleo sobre todo tipo de mostos, ya sean blancos o rosados, adaptada particularmente
a la flotaciéon aumentando su limpidez y reduciendo su carga coloidal.

+ La presencia de patatina contribuye a reducir precozmente el riesgo de oxidacién del vino al reducir los compuestos
fendlicos éxidos u oxidables del mosto.

RESULTADOS EXPERIMENTALES

+ Reparto de los voliimenes de mosto tras flotacion (%) * Turbio del mosto flotado (NTU)
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Gelatina liquida  Otra proteina vegetal VEGEFLOT® Gelatina liquida Otra proteina vegetal VEGEFLOT®
W % Mosto limpio % fangos de flotacion

Mejor rendimiento en mosto y fuerte poder de clarificacién de la fase liquida.
Pruebas realizadas en flotacién (var. airén 2016, presién 5 atm, tras enzimado LAFAZYM® CL 4 g/hL 150 min).

CARACTERISTICAS FiSICAS

Aspecto polvo  Color beige gris
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ANALISIS QUIMICOS

Humedad (%) ....
CENIZAS (%) wevrrrerreeriireeiseeeeseeseses s

ATSENICO (PPIM) eovrvrveiinrreiiseeeesisesesssseeessss s <3
Cadmio (PPM) oo <1
CrOMO (PPM) oo <10

PROTOCOLO DE USO

CODIE (PPM) oot <35
HIEITO (PPIM) oo <300
METCUIIO (PPM) vvvvrrrreeireeresseeeess s sessess e <1
PLOMO (PPM) oo <5
Zinc (ppm)

DOSIS DE EMPLEO

+ Clarificaciéon mostos blancos y rosados: 10 - 40 g/hL.

+ Flotacién mostos: 8 - 20 g/hL.

+ Vino: 5 - 20 g/hL.

Las recomendaciones de dosis varfan en funcién de la
variedad de uva, las caracteristicas del vino y el perfil
deseado. Los ensayos previos a la aplicacién ayudarén a
determinar la dosis justa y suficiente.

+ Dosis méxima legal UE: 50 g/hL.

RECOMENDACION DE CONSERVACION

MODO DE EMPLEO

Rehidratar VEGEFLOT® en 10 veces su peso en agua (1
kg en 10 litros de agua) antes de la incorporacién. Agitar
moderadamente para evitar la formacién de espuma en el
preparado. La solucién preparada se utilizard durante el dia.
Nunca preparar la solucién directamente en vino, causaria
una floculacién directa con los compuestos del vino. Después
de la adicion del agente de clarificacién, es necesario
realizar un remontado para una buena homogeneizacién
del producto.

ENVASES

- Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen,
sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores.

+ DLUO: 3 afios.

Saco de 1kg - Caja de 10 kg.
Saco de 10 kg.
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SY - AS - 17.05.21 - La informacién que aqui figura corresponde al estado actual de nuestro conocimiento. Esta es proporcionada sin compromiso o garantia en la medida que las condiciones de empleo estén fuera de

nuestro control. Ello no libera al usuario de respetar la legislacién y los datos de seguridad en vigor.



