TANIN VR COLOR®

Formulacion de taninos catéquicos de disolucion instantanea (proceso IDP) destinado a la vinificacion de vinos tintos.

Apto para la elaboracién de productos destinados al consumo humano directo segun empleo reglamentado enoldgico.
Conforme al Reglamento (UE) 2019/934.

ESPECIFICACIONES Y PROPIEDADES ENOLOGICAS

TANIN VR COLOR® posee un contenido en catequinas naturales activas (proceso OxyProtect™) que permite la formacion
de uniones covalentes con los antocianos (condensacion heterogenea taninos/antocianos) posibilitando la estabilizacién
permanente del color.

+ Buena reactividad con proteinas permitiendo una vendimia cosechada en baja madurez fendlica.

+ Cepas que presentan una relacion Tanino/Antociano desfavorable.

« Facilitar la clarificacion.

RESULTADOS EXPERIMENTALES
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« Contenido en catequina de diferentes origenes de

Taninos taninos enologicos.

« TANIN VR COLOR® es poco astringente (indice de
gelatina muy débil) y posee cualidades gustativas
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adaptadas a todos los perfiles de vino.
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+ Reaccion de estabilizacion
de antocianos gracias a la
reactividad de las catequinas
del TANIN VR COLOR®.
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Testigo (solucion de antocianos a dosis de 1 g/L) con adicién de 0,01% de etanal + filtracion 0,45 pm.
—=— Prueba (solucién de antocianos a dosis de 1 g/L + tanino a dosis de 3 g/L) con adicién de 0,01 % de etanal + filtracion 0,45pm.

CARACTERISTICAS FISICAS

ASPECLO .ot Eranular  COolOr ... marron
Solubilidad €n agua ..o completa

ANALISIS QUIMICOS

Fenoles totales (%) .o eeeieeeeens > 65 HIerro (PPM) .o <50
HUMEAAd (%) w.vvoerveerveoecveeeeee s <10 PLOMO (PPM) oo <2
CENIZAS (%6) wevvveevveereerrierser e <5 MErcurio (PPM) e <05
Sustancias insolubles (%) ..o <5 Cadmio (PPM) oo <05
ATSENICO (PPIM) eirvvvnrierieeiiee e seeenon <3

PROTOCOLO DE UTILIZACION

CONDICIONES ENOLOGICAS

» Afadir la totalidad de TANIN VR COLOR® durante un
remontado.

En el caso de una maceraciéon pre-fermentativa en frio,
afiadir TANIN VR COLOR® durante el primer remontado.

MODO DE EMPLEO

DOSIS DE EMPLEO

+ Coadyuvante de clarificacion: 10 - 30 g/hL.

« Estabilizacién del color: a partir de 30 g/hL.

« Inhibicién de la actividad Lacasa: 30 - 80 g/hL.

El proceso IDP® (Instant Dissolving Process) permite espolvorear TANIN VR COLOR® directamente en el mosto o en el

vino durante un remontado de homogeneizacion.

RECOMENDACION DE CONSERVACION

ENVASES

« Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen,
sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores.

+ Fecha de utilizacién 6ptima: 5 afios.

Bolsa de 1kg - Caja de 10 kg.
Bolsa de 5 kg - Caja de 10 kg.
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