TANIN GALALCOOL®

Tanino galico granulado destinado a la vinificacion de los mostos blancos y rosados.

Apto para la elaboracioén de productos destinados al consumo humano directo segun empleo reglamentado enoldgico.
Conforme al Reglamento (UE) 2019/934.

ESPECIFICACIONES Y PROPIEDADES ENOLOGICAS

TANIN GALALCOOL® es un extracto de tanino galico muy puro, con unas propiedades fisico-quimicas particularmente
adecuadas para la vinificacion de los mostos blancos y rosados para:

* Reducir la actividad de las enzimas naturales de oxidacién (lacasa, tirosinasa), como complemento del SO,

+ Precipitar una parte de las proteinas inestables, como complemento de la bentonita.

* Regulary limitar las acciones de SO, gracias a su excelente poder antioxidante.

« Facilitar la clarificacion.

RESULTADOS EXPERIMENTALES
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PROTOCOLO DE UTILIZACION

CONDICIONES ENOLOGICAS DOSIS DE EMPLEO

« Fuerte reactividad con proteinas. + Coadyuvante de clarificacion: 10 - 20 g/hL.

« Proteccion de los mostos contra la oxidacion. + Proteccion de la vendimia y de los mostos: 5 - 20 g/hL.
+ Vendimias alteradas: actividad lacasa > 2Ulac. + Inhibicién de la actividad Lacasa: 10 - 50 g/hL.

+ Vinos efervescentes: afiadir TANIN GALALCOOL® en el « Tiraje de los vinos espumosos: 2 - 4 g/hL.
tiraje.

MODO DE EMPLEO

La granulacién permite espolvorear TANIN GALALCOOL® directamente sobre el mosto o el vino, durante un remontado
de homogeneizacion.

Sobre vendimias botritizadas, adicionar la solucion de TANIN GALALCOOL® después del estrujado o poco a poco durante
el bombeado en la prensa.

Para los vinos efervescentes adicionar la solucion de TANIN GALALCOOL® en el licor de tiraje.

RECOMENDACION DE CONSERVACION ENVASE

+ Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, Bolsade 1kg - Cajade 10 kg.
sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores.

+ Fecha de utilizacion optima: 5 afios.
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