TAN'COR GRAND CRU®

Preparado a base de taninos proantocianidicos ricos en catequinas, taninos de uva y de taninos elagicos de roble,
de disolucion instantanea (proceso IDP), destinado a la crianza de los vinos tintos.
Apto para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo seguin empleo reglamentado enoldgico.
Conforme al Reglamento (UE) 2019/934.

ESPECIFICACIONES Y PROPIEDADES ENOLOGICAS

Después de la fase fermentativa o durante la crianza, TAN'COR GRAND CRU® permite:

+ Estabilizar de forma duradera el color (al combinarse con los antocianos libres restantes).

* Inhibicion de la actividad Lacasa.
 Controlar los fendmenos de oxido-reduccion.
« Preparar los vinos a la microoxigenacion.

+ Mejorar la clarificacién.

CARACTERISTICAS FiSICAS

ASPECLO .o granulado  Color ... marrén oscuro
Solubilidad en agua completa

ANALISIS QUIMICOS

Fenoles totales (%) ..ooo.orvorrveonriiieneieseiese e > 65 HIErO (PPM) oo <50
HUMEAAA (%) oo <10 PLOMO (PPM) oo <2
CENIZAS (%) wevorrvvrrrreeeeeiereeese s <5 MErcurio (PPM) weeveevcreeeeeeenseieseise s <0.5
Sustancias iNSOLUDBLES (%6) ....veervvrrieerrieeiniesis <5 Cadmio (PPM) oocrverieeeeieneieee s <0.5
ATSENICO (PPM) eovrirveeieeiiiereeiseeeesses s <3

PROTOCOLO DE UTILIZACION

DOSIS DE EMPLEO

+ Proteccion de los vinos y estabilizacion del color: 20 a 30 g/hL.

+ Coadyuvante de clarificacion: 10 a 30 g/hL.
+ Inhibicién de la actividad Lacasa: 30 a 80 g/hL.
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MODO DE EMPLEO
Durante el primer trasiego del vino, después de la FML o en cualquier momento de la crianza.

El proceso IDP permite espolvorear TAN'COR GRAND CRU® directamente sobre el vino en el depdsito, durante un
remontado de homogeneizacion.

Después de la adicion de TAN’COR GRAND CRU® se recomienda proceder con los trasiegos normales hasta la clarificacion
o hasta la preparacién para el embotellado.

Se recomienda adicionar TAN'COR GRAND CRU® al menos dos semanas antes del embotellado.

RECOMENDACION DE CONSERVACION ENVASES

+ Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, Bolsade 1kg - Cajade 10 kg.
sin abrir a temperatura moderada en locales secos no
susceptibles de comunicar olores.

« Fecha de utilizacion optima: 5 afios.
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