NEGAY,

@ OENOFINE® PINK

Preparacién a base de levaduras inactivadas, patatina, carbon activado y bentonita sddica para la clarificacion de mostos,
vinos en fermentacién y de vinos.
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Apto para la elaboracién de productos destinados al consumo humano directo, dentro del marco legal vigente para su empleo

en enologia. Conforme al Reglamento (UE) 2019/934.

ESPECIFICACIONES Y PROPIEDADES ENOLOGICAS

OENOFINE® PiNK es una solucién innovadora para la clarificacién de mostos y vinos blancos. Disefiada para estabilizar el
color de los mostos en fermentacion y la decoloracion de los vinos.

Gracias a su muy buena capacidad de sedimentacién, OENOFINE® PiNK clarifica eficazmente los mostos y vinos con una
compacta y rapida compactacion de las lias.

OENOFINE® PiNK es una alternativa al PVPP.

RESULTADOS EXPERIMENTALES

OENOFINE® PiNK permite una mejor estabilizacion del color y proteccion contra la oxidacién de los mostos rosados en
comparacion con la PVPP.
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Ensayo de clarificacion en fermentacion, Mosto rosado de Syrah 2022, GAP =12,9 % vol., AT 3,3 g/L AT, pH 3,29.
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ANALISIS QUIMICOS
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PROTOCOLO DE UTILIZACION
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CONDICIONES ENOLOGICAS

+ El tratamiento puede aplicarse durante un trasiego o
durante la fermentacién.

« En vino, extraer las lias después de la clarificacion/
sedimentacion.

MODO DE EMPLEO

DOSIS DE EMPLEO

+ Mosto o mosto en fermentacién: 20 - 70 g/hL.

+ Vinos: 2 - 15 g/hL.

Reglamentacion UE: Dosis maxima legal: 160 g/hL.
Contiene 20% de carbon enoldgico. La aplicacion de carbdn
enoldgico esta sujeta a regulacion. Consulte la legislacion
vigente y el pliego de condiciones de la ODG de la zona de
produccion.

Disolver OENOFINE® PiNK en 10 veces su peso de agua fria y dejar hinchar una hora antes de su incorporacién. Una
perfecta homogeneizacién garantiza una buena eficacia del tratamiento. La solucién preparada de OENOFINE® PiNK debe

utilizarse durante el dia.

RECOMENDACIONES DE CONSERVACION

ENVASES

+ Conservar fuera del suelo en el embalaje de origen sin
abrir, a temperatura ambiente en locales secos que no
puedan transmitir olores.

+ DLUQO: 3 afios.

Bolsa de 1 kg, caja de 10 kg.
Saco de 10 kg.
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SY - NB - 09/05/23 - La informacién que aqui figura corresponde al estado actual de nuestro conocimiento. Esta es proporcionada sin compromiso o garantia en la medida que las condiciones de empleo estan

fuera de nuestro control. Ello no libera al usuario de respetar la legislacion y los datos de seguridad en vigor.



