LAFASE® XL

Preparacién de enzima liquida para la clarificacién de mostos blancos, rosados y tintos.

Apto para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo dentro del marco legal vigente para la Enologia.

Producto natural no OGM y sin conservantes, Conforme al Reglamento (UE) 20719/934, al Food Chemical Codex y al JECFA.

ESPECIFICACIONES Y PROPIEDADES ENOLOGICAS

« LAFASE® XL CLARIFICATION es una preparacion de enzimas pectoliticas liquidas para la clarificacion de mostos blancos
y rosados durante el desfangado.

« LAFASE® XL CLARIFICATION esta igualmente adaptada para la clarificacién de mostos tintos muy turbios provenientes
de termotratamientos.

RESULTADOS EXPERIMENTALES

+ LAFASE® XL CLARIFICATION permite una clarificacion rapida y una disminucién de la turbidez de mostos durante el
desfangado.
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Las cinéticas de clarificacién de muestras de mosto Chardonnay y Colombard (Africa del Sur) en conos Imhoff de 1 litro. Dosis de enzimas:
Chardonnay, 3 mL/hL (debido a la fuerte turbidez del mosto) ; Colombard, TmL/hL. La turbidez inicial ha sido superiora 1000 NTU. La muestra
tratada LAFASE® XL CLARIFICATION muestra la turbidez mas baja después de 3 horas de desfangado a 20°C.

Resultado del test de pectina: la muestra de mosto de Chardonnay tratada con LAFASE® XL CLARIFICATION dio negativo tras 2h30, sequida
de la enzima B donde el test dio negativo tras 3h30. El testigo y el tratamiento con la enzima A, daban todavia positivo después de 3h30 de
tratamiento. El mosto Colombard tratado con LAFASE® XL CLARIFICATION dio negativo tras 4 horas mientras que la muestra tratada con
la enzima A seguia dando positivo.
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CARACTERISTICAS FiSICAS

ASPECEO .ooovveeeveeeee s liquido Actividad de estandarizacion (PL/g) .....c...ccoevvvvervvo, 300
COLOT oot marrén Densidad aproximada (/L) ........ccoovvvrervvererrveerrrienens 1190
Materias inSolubLeS ..o ninguna CONSEIVANTES ... ninguno
Estabilizantes........ccoccovvrriveeenee glicerol Cloruro de Potasio
ANALISIS QUIMICOS & MICROBIOLOGICOS
TOXiNas Y MICOTOXINGS .....veuvvreierrieriieisee e ausencia  PLOMO (PPM) ovuourverrrriiriieeieeeieeeiiese s seesseeeon <5
Gérmenes totales viables (UFC/g) .......ccouvvvrnrrrernnrrenn. < 5XT10%  ArSENICO (PPM) worvvvermriermreeseeisseeseseesessesesssessssssssssesnees <3
Coliformes (UFC/E) ...vvureereieeiinseeieseeisseiiseeeseseeons <30 MErcUrio (PPM) .. <0,5
E.COLI (/25 8) . covorveeeerineeeeseeesseeeseeseei s ausencia  Cadmio (PPM) ..ueveverrieriieeiiesies e <0,5
Salmonella (/25) ....cooovvveomeeeecmeeicireeeeiieeeeeeens ausencia

PROTOCOLO DE UTILIZACION

CONDICIONES ENOLOGICAS

+ LAFASE® XL CLARIFICATION puede ser afiadida sobre la
uva, en depdsito o sobre el mosto después de la prensa
durante el llenado de la cuva de desfangado.

« En el caso de mostos tintos termotratados, aplicar la
enzima cuando la temperatura del mosto sea inferior a
55°C.

+ Bentonita: las enzimas son inactivadas de manera
irreversible por la bentonita. Un eventual tratamiento
con bentonita debe ser efectuado siempre después de
que las enzimas hayan actuado, o bien utilizarlas una vez
eliminada la bentonita.

+SO,: las enzimas no son sensibles a las dosis usuales de
SO, (<300 mg/L), aun asi es recomendable no poner en
contacto directo las enzimas y las soluciones sulfurosas.

+ Las preparaciones son activas generalmente a unas
temperaturas entre 5°Cy 55°Cy al pH delvinode 2,9 a 4.

MODO DE EMPLEO

DOSIS DE EMPLEO

La dosis debe ser adaptada en funcién de la variedad (mas
o menos dificiles de clarificar), de la turbidez deseada, de la
madurez y del estado sanitario de la vendimia.

+ Ta2mL/hL para el desfangadoYy la clarificacion de mostos
de gota.

+ 2 a3 ml/hL para la clarificacién del mosto de prensa.

+ 3 a5 ml/hL para la clarificacién de mostos tintos
termotratados.

Diluir LAFASE® XL CLARIFICATION en 10 veces su peso en agua 0 mosto antes de su incorporacion.

Precauciones de uso: ver la ficha de seguridad del producto.

RECOMENDACION DE CONSERVACION

ENVASES

+ Conservar fuera del suelo en el embalaje de origen,
sin abrir, en un lugar fresco (2-10°C) no susceptible de
comunicar olores.

+ Fecha de utilizacién éptima: 3 afios.

Bidonde 1L/ 119 kg.
Bidonde 10 L/ 11,9 kg.
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JB - NB - 15.04.20 - La informacion que aqui figura corresponde al estado actual de nuestro conocimiento. Esta es proporcionada sin compromiso o garantia en la medida que las condiciones de empleo estan fuera de nuestro

control. Ello no libera al usuario de respetar la legislacion y los datos de seguridad en vigor.



