FLORAControl®

Formulacién de quitosano (derivado de Aspergillus niger) y de levaduras inactivadas (Saccharomyces cerevisiae) para la
proteccion de vinos contra determinados microrganismos de alteracion. Participa en la proteccion de los vinos contra la
oxidacion. Producto de Biocontrol.

Apto para la elaboracion de productos destinados al consumo humano directo, dentro del marco de empleo reglamentado
en enologia. Conforme al reglamento UE 2019-934.

ESPECIFICACIONES Y PROPIEDADES ENOLOGICAS

FLORACONTROL® es una combinacién especifica de un polisacarido fungico natural, el quitosano, y de una levadura
inactivada seleccionada que permite el tratamiento de los vinos contra los microorganismos de alteracién y la proteccién
de los vinos contra la oxidacion.

+ Reduccién de la carga total de microorganismos (levaduras y bacterias).
+ Herramienta para la vinificacién de vinos con el objetivo de disminucién del SO, o sin sulfitos.

« La fraccién de levadura inactivada aporta un componente reductor natural que contribuye a la proteccién de los vinos
contra la oxidacion durante la fase de crianza.

+ Clarificacion de los vinos bajo el efecto de la sedimentacion.

+ Posible tratamiento previo a la fermentacion alcohdlica. El uso de esta formulacion entre FA y FML puede retrasar el
arranque de la FML.

+ Tratamiento de vinos de crianza.

CARACTERISTICAS FISICAS

ASPECLO ... POLVO fINO  COLON ..o beige

ANALISIS QUIMICOS Y MICROBIOLOGICOS

Cenizas (%), Parte QUIt0SANO ........cccooomrrirvrvvvvvvvercressrsreneee 3 MOhOS (UFC/E) oo <10°
HUMEad (%) cooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e <10 PlOMO (PPM) oot <2
Coliformes (UFC/E) wmmereeeeeeeeveeccesseeeseeeeeeeeeeessosn <102 ArSENICO (PPM) ovveriereriireeeseeeisee s <3
Salmonelles (/25 8) .....vooeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeoeesssesereen ausencia  MErcurio (PPM) weeceeecreeermrereeseeeeessesesssseessesseseeesssesssesons <1

Levaduras viables (UFC/g) ..wvvvvvuuvmveeerrrrrereesssssssssieeeeen <10?  Cadmio (ppm)
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PROTOCOLO DE UTILIZACION

CONDICIONES ENOLOGICAS DOSIS DE EMPLEO

« El uso de FLORACONTROL® forma parte de un amplio Dosis de empleo recomendable: 20 -30 g/hL.
proceso de gestion de la microflora indigena. Sus fuertes Reglamentacion UE: Dosis maxima legal 50 g/hL.
propiedades antisépticas permiten luchar eficazmente contra
los microorganismos de alteracion responsables de desviaciones
olfativas reconocidas en los vinos tintos.

El empleo sobre mosto no interfiere con la implantacion de
una cepa de levadura seca activa para la realizacion de la
fermentacion alcohdlica.

El uso al final de la fermentacidn alcohdlica es compatible con la
finalizacion de la fermentacion alcohdlica, pero puede retrasar la
aparicion de la FML.

En el vino de crianza, el uso de FLORACONTROL® puede
hacerse en 1 o mas adiciones sucesivas para mantener una
presion importante sobre los microorganismos indeseables. El
ultimo tratamiento puede realizarse de 3 a 4 semanas antes
del final de la crianza para dejar un tiempo de sedimentacion y
compactacion suficiente antes de la extraccion o filtracion.

MODO DE EMPLEO
« Disolver en 10 veces su peso en agua — Utilizar un recipiente limpio e inerte.

« Introducir la preparacién en el vino, idealmente a través de un OENODOSEUR®, para garantizar una homogeneidad
optima (mantener la temperatura del vino estable y superior a 10°C durante el tratamiento).

+ Posibilidad de trasiego 8 dias después.

+ Posibilidad de dejar la formulacion en contacto con el vino.

RECOMENDACIONES DE CONSERVACION ENVASADO

+ Conservar fuera del suele en el embalaje de origen, sin abrir ~ Bolsa de 1kg.
a temperatura moderada en un local seco no susceptible
de comunicar olores.

+ Fecha de utilizacion optima: 3 afios.
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BN - NB - 13.05.20 - La informacién que aqui figura corresponde al estado actual de nuestro conocimiento. Esta es proporcionada sin compromiso o garantia en la medida

que las condiciones de empleo estan fuera de nuestro control. Ello no libera al usuario de respetar la legislacion y los datos de seguridad en vigor.



