CLEANSPARK® LIQUIDE

Adyuvante de tiraje a base de bentonita y alginato.
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Apto para la elaboracién de productos destinados al consumo humano directo, en el marco del empleo requlado en enologia.
Cumple con el Reglamento CE n° 2019/934.

ESPECIFICACIONES Y PROPIEDADES ENOLOGICAS

CLEANSPARK® LIQUIDE es un adyuvante de clarificacién destinado a facilitar las operaciones de removido durante la
elaboracién de vinos efervescentes elaborados segun el método tradicional.

CLEANSPARK® LIQUIDE puede ser utilizado para el removido automatico como para el removido manual y con todo tipo
de levaduras, aglomerantes o no.

CLEANSPARK® LIQUIDE es totalmente neutro desde el punto de vista organoléptico.
La formulacién de CLEANSPARK® LIQUIDE ha sido realizada con el objeto de favorecer:
+ Una perfecta clarificacion de los vinos en la botella.

+ Una eliminacion rapida y completa de las particulas del vino.

+ Un deslizamiento sin trazas de particulas sobre la pared de las botellas.

Sin CLEANSPARK® ‘ : Con CLEANSPARK®

Efecto de la adicion de CLEANSPARK® LIQUIDE sobre las levaduras.

Desde su incorporacion, CLEANSPARK® LIQUIDE forma una red floculosa y asegura un revestimiento de las levaduras que
evita su adherencia al vidrio de la botella durante su crianza en pupitre; CLEANSPARK® LIQUIDE permite asi obtener un
precipitado compacto, no adherente y facil de eliminar.
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CARACTERISTICAS FiSICAS

ASPECEO ..o liquido

ANALISIS QUIMICOS

COLOT o beige claro

Concentracidn en bentonita (g/L) ...ccoovvcvnrrernenees 45,0+0,2
Concentracidn en alginato (8/L) ...cocovevvevrerernnreenns 50x0/1
PH e 3,5+0,5

PROTOCOLO DE UTILIZACION

EXEracto SECO (%) c.vurverrrerreereieeeeieeeieesieseesss s

Concentracién en SO, (g/L)

CONDICIONES ENOLOGICAS

+ No afiadir jamas CLEANSPARK® LIQUIDE directamente
al depésito.

+ Asegurarse que la poblacion de levadura viva en el tiraje
estd comprendida entre 1y 2 x 10° cel. por mL de vino.

« Preparar el vino para el tiraje, afadir el aztcar, después la
levaduray losotros componentesdel licor; CLEANSPARK®
LIQUIDE sera afadido el dltimo.

+ Se recomienda mantener la agitacion del licor durante
todo el tiempo de la operacion. Su adicion debe ser lo mas
regular posible. La utilizacién de una bomba dosificadora
o un enodosificador son recomendados.

« No agitar las botellas antes de la clarificacion. La puesta
en suspension del precipitado, puede entrafiar la presencia
de particulas flotantes dificiles de eliminar.

RECOMENDACION DE CONSERVACION

DOSIS DE EMPLEO

60 a 100 mL de CLEANSPARK® LIQUIDE por hL de vino a
clarificar.

MODO DE EMPLEO

Preparar una solucion al 25% dentro de agua fria antes
de empleo (1L CLEANSPARK® LIQUIDE L/3L de agua).
Considerando el numero total de células muertas a eliminar,
al final de la toma de espuma la dosis de CLEANSPARK®
LIQUIDE L a introducir debera corresponder en torno a 10
mL/hL por millon de cel/mL.

ENVASES

+ Conservar fuera del suelo en su embalaje de origen, sin
abrir a temperatura moderada (10 - 20°C) en locales
secos no susceptibles de comunicar olores.

+ Fecha de utilizacion dptima: 1 afio.

+ No utilizar envases abiertos.

Botellas de 1L, Bidones de 5Ly 10L.
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SY - NB - 21.02.2022 - La informacion que aqui figura corresponde al estado actual de nuestro conocimiento. Esta es proporcionada sin compromiso o garantia en la medida que las condiciones de empleo estan fuera de nuestro

control. Ello no libera al usuario de respetar la legislacion y los datos de seguridad en vigor.



