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© ZYMAFLORE® OMEGAL

Nicht-Saccharomyces Hefe (Lachancea thermotolerans) zur nattirlichen Sduerung und zur Vergarung von Wein.

Selektierte aktive Trockenhefe (ATH) ohne GV O fiir den Einsatz in der Kellerwirtschaft. Eignet sich im Rahmen einer
ordnungsgemafsen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die unmittelbar zum Verzehr bestimmt
sind. Entspricht der Verordnung Nr. (EU) 2019/934.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN UND MERKMALE

ZYMAFLORE® OMEGA ist ein Stamm, der auf eine Massenselektion innerhalb der Spezies Lachancea thermotolerans
zuriickgeht und sich durch sein hohes Sduerungsvermégen auszeichnet. Er ist in der Lage, einen Teil der vergarbaren Zucker
im Most zu Lasten von Ethanol in L-Milchsdure umzuwandeln, was fir Frische sorgt und das Gleichgewicht im Wein wieder
herstellt.

Der Einsatz von ZYMAFLORE® OMEGA! ermdglicht Folgendes:

+ Eine partielle Durchfiihrung der alkoholischen Garung.

+ Eine Erh6hung der Gesamtsdure und eine Verringerung des pH-Wertes.

+ Eine leichte Verringerung des Alkoholgehalts im Wein.

+ Die Bereitung von Weinen mit frisch-fruchtigen Profilen, wobei die Sortentypizitdt bewahrt wird.
« Eine Stabilisierung der Farbe und eine ldngere Lagerungsfahigkeit.

+ Die Bereitung von Weinchargen mit mehr Sdure fiir einen geplanten Verschnitt.

+ Die Hemmung des BSA bei L-Milchsduregehalten von iiber 3 - 4 g/L.

PARAMETER, DIE SICH AUF DIE ENTWICKLUNG ZYMAFLORE® OMEGA'" AUSWIRKEN:

Die Stoffwechselaktivitdt von ZYMAFLORE® OMEGA! und die damit verbundene Bildung von L-Milchsdure sind sehr
empfindlich auf die im Milieu vorherrschenden Bedingungen, insbesondere auf:

+ Den SO,-Gehalt; anfangliche Schwefelung < 4 g/hL oder weniger bei niedrigem pH-Wert.

+ Die Géartemperatur; hohe Temperaturen (> 20°C) stimulieren den Stoffwechsel, niedrige Temperaturen (< 18°C)
schranken ihn ein.

+ Unter permissiven Bedingungen wie einer Gartemperatur von tber 20°C und ausbleibender Schwefelung ist dieser
Stamm in der Lage, hohe Milchsaurewerte (> 12 g/L) zu liefern.
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VERSUCHSERGEBNISSE

ZYMAFLORE® OMEGA' muss flr eine vollstandige alkoholische Gérung in Kombination mit einer S. cerevisiae-Hefe
verwendet werden, und zwar entweder durch Co-Inokulation (Simultanbeimpfung) oder durch eine sequentielle Beimpfung.
Eine sequentielle Beimpfung mit S. cerevisiae fordert die L-Milchsaure-Bildung von ZYMAFLORE® OMEGA".

Verédnderung der Séure

0,1

pH-Wert

Gesamtséure (g/L H,SO,) Milchséure (g/L)
B Saccharomyces cerevisiae
B ZYMAFLORE® OMEGA"" + + SC Simultanbeimpfung

B ZYMAFLORE® OMEGA! + SC sequentielle Beimpfung

Veranderung des Alkoholgehalts

Alkoholgehalt (%Vol)

B Saccharomyces cerevisiae
B ZYMAFLORE® OMEGA' + SC Co-Inokulation
Bl ZYMAFLORE® OMEGA" + SC sequentielle Beimpfung

Verénderung der Parameter Séure und Alkoholgehalt in Weinen, die aus einer Co-Inokulation (Simultanbeimpfung) oder einer
sequentiellen Beimpfung mit ZYMAFLORE® OMEGA'" und einem Saccharomyces cerevisiae-Stamm (SC) hervorgegangen sind.

Bedingungen: Viognier, Australien, 2019 ; Gartemperatur 18°C, pH-Wert 3,9 (Hranilovic et al. 2022).

PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

Getrocknete und vakuumverpackte Hefe. Erscheinungsform ... Granulat
CHEMISCHE UND MIKROBIOLOGISCHE ANALYSEWERTE
FEUCHTIGKEIT (%) wvovorvveereiereieerieeess s <8 ECOLN (/) oo keine
Lebensfahige / Lebende Zellen ATH (KBE/g) .......... 2210 StaphylocOCCUS (/8) w.vvrrvrveerereirseereeieeeeeisseeeeesseseeenns keine
Milchsaurebakterien (KBE/@) ....cccoovooervveorricenriierrinnnn. <10°  Salmonella (/25 8 ) covvvovvveerreeeeeeieseeeeese e, keine
Essigsdurebakterien (KBE/g) ......ccoovvvvervveorreconrienrrionnn, <10%  Schimmelpilze (KBE/E) ..oovvomrveeereiereiienrieeeieesis <10°
Hefen einer anderen Art, anderen Spezies BLET (PPIM) worrirvevtrerieeeeeeiseeeeeiese s <2
oder eines anderen Stammes (%) .......coovvverrveorrreinnreenens <5 AISEN (PPM) oot <3
Coliforme Keime (KBE/E) w.....vvvveerrrreenrereineereiseeens <10 QUECKSILDEr (PPM) oo <1
CadmiUM (PPM) weeorerrverrereeeeereeessereesesssss s <1

ANWENDUNGSANLEITUNG

Onologische Bedingungen:

* SO,-empfindlicher Stamm; anféngliche Schwefelung mit < 4 g/hL oder, bei einem niedrigen pH-Wert, noch weniger.

+ Empfohlener Mindest-pH-Wert 3,3.

+ Muss fiir eine vollstandige Vergarung in Kombination mit einem S. cerevisiae-Stamm angewendet werden.
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Simultanbeimpfung (Simultanbeimpfung)

1. Einen Hefeansatz mit S. cerevisiae nach der tblichen Anleitung von LAFFORT® zubereiten.
2.Parallel dazu einen Hefeansatz mit ZYMAFLORE® OMEGA!" zubereiten.

3.Die beiden Hefeansatze gleichzeitig zugeben, anschlief3end fiir eine homogene Durchmischung der Gesamtmenge der
Trauben oder des Mostes sorgen.

4.Den assimilierbaren Stickstoff bei der Beimpfung sofort oder innerhalb von 24 Stunden bei beiden Hefekulturen
entsprechend dem erforderlichen Stickstoffbedarf der S. cerevisiae und den chemischen Parametern des Mosts einstellen
(siehe Entscheidungshilfe Hefeernahrung auf www.laffort.com, Rubrik LAFFORT & YOU).

Sequentielle Beimpfung (zur Forderung einer stirkeren BlO-S3uerung bzw. unter fiir L. thermotolerans schwierigen
dnologischen Bedingungen empfohlen):

1. Einen Hefeansatz mit ZYMAFLORE® OMEGA!" zubereiten.
2.Den Hefeansatz zugeben, anschlieRend fiir eine homogene Durchmischung der Gesamtmenge der Trauben oder des Mostes sorgen.

3.Innerhalb von 24 Stunden nach der Beimpfung mit ZYMAFLORE® OMEGA'" mit S. cerevisiae beimpfen, auf3er wenn eine
sehr hohe L-Milchs&urebildung angepeilt wird (maximal 72 Stunden). Mit S. cerevisiae einen Garansatz nach der tiblichen
Anleitung von LAFFORT® (20 g/hL) zubereiten und dabei SUPERSTART® (20 g/hL) verwenden.

4.Bei der Beimpfung mit S. cerevisiae assimilierbaren Stickstoff in einer Menge von 100 - 130 mg/L N zufiihren, um den
Stickstoffverbrauch von ZYMAFLORE® OMEGA' auszugleichen.

DOSIERUNG ANWENDUNG

Empfohlene Dosierung: 20 g/hL. + Der Hefestamm muss in der 10-fachen Menge seines
eigenen Gewichts in 37°C warmem Wasser 20 Minuten
lang rehydriert werden, dann diesem Ansatz Most
hinzugeben, und dabei Temperaturunterschiede zwischen
dem Most und dem Hefeansatz von tiber 10°C bei der
Beimpfung vermeiden. Mit einem Hefeaktivator wie
zum Beispiel SUPERSTART® kann unter schwierigen
Bedingungen der Verlauf der Stoffwechselaktivitdt von
ZYMAFLORE® OMEGA! verbessert werden.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG VERPACKUNG

« In der originalversiegelten Verpackung an einem kithlen  500-g-Vakuumbeutel.
(2 - 10°C), trockenen und geruchsneutralen Ort vom  10_kg_Karton.
Boden entfernt aufbewahren.

+ Mindesthaltbarkeit: 2 Jahre.
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CS 61611-33072 BORDEAUX CEDEX - Tél.: +33 (0)5 56 86 53 04 — www.laffort.com

- 18.01.24 - Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfligung gestellt, sofern die Verwendungsbedingungen

auf3erhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.
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