
SPEZIFIKATION UND ÖNOLOGISCHE ANWENDUNGEN

•  VEGEFLOT® LIQUIDE ist eine Formulierung, die sowohl für ein sehr schnelles Ausflocken sorgt als auch einen breiten 
Wirkungsbereich auf die Phenolstoffe hat.

•  Diese Eigenschaften ermöglichen ihren Einsatz in jeder Art von Most, sowohl in Weiß- als auch in Rosémost, und 
insbesondere während der Flotation, da sie die Klarheit erhöht und die Kolloidbelastung reduziert.

•  Das Patatin in der Formulierung trägt dazu bei, das Risiko einer Oxidation des Weins frühzeitig zu mindern, da die oxidierten 
oder oxidierbaren Phenolstoffe im Most verringert werden.
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10%-iges Flüssigpräparat aus pflanzlichen Eiweißen (Patatin und Erbse) zur Schönung von Most und Wein.
Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemäßen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von 
Erzeugnissen, die unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 2019/934.

VEGEFLOT® LIQUIDE

ANWENDUNG

ÖNOLOGISCHE BEDINGUNGEN
•  Bei einer Flotation muss die Behandlung nach der 

Depektinisierung des Mostes erfolgen (mit PECTIN TEST 
kann dies überprüft werden).

DOSAGE
• Weiß- und Rosémost: 100 - 400 mL/hL. 
• Flotation: 100 - 200 mL/hL.
• Wein: 50 - 200 mL/hL.
EU-Gesetzgebung: zulässige Höchstmenge:  500 mL/hL.

CHEMISCHE ANALYSEWERTE

pH-Wert  ..........................................................................  2,5 - 2,8 
Schwefeldioxyd (g/L)  ...................................................  2,5 ± 0,3
Analyse des pflanzlichen Eiweiße:
Asche (%)  .................................................................................  < 8 
Zink (ppm)  ........................................................................... < 150
Eisen (ppm)  .........................................................................  < 300

Chrom (ppm)  .........................................................................  < 10 
Kupfer (ppm)  ......................................................................... < 35
Quecksilber (ppm)  .................................................................. < 1
Blei (ppm)  ................................................................................  < 5
Arsen (ppm)  .............................................................................  < 3
Cadmium (ppm)  ...................................................................... < 1

PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsbild  ......................................... opalisierend flüssig
Dichte (g/L)  ....................................................................  1030 ± 5

Farbe  ................................................................................. hellgelb

EINSATZ

VEGEFLOT® LIQUIDE vor der Zugabe homogenisieren. Im Most, der behandelt werden soll, gut verteilen.
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CS 61 61 – 33072 BORDEAUX CEDEX – Tél. : +33 (0)5 56 86 53 04 - www.laffort.com

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

•  In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen 
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen 
Raum  vom Boden entfernt aufbewahren. 

• Mindesthaltbarkeit: 18 Monate.

• Bereits geöffnete Verpakung nicht mehr verwenden.

VERPACKUNG

20,5 L-Kanister.


