
ÖNOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN UND MERKMALE

VEGEFINE® LIQUIDE besteht aus pflanzlichen Eiweißen (Patatin). Dank der physikalisch-chemischen Eigenschaften 
dieser Proteine gewährleistet VEGEFINE® LIQUIDE eine effiziente Schönung von Most und Wein, was außerdem zu 
einem kompakt abgesetzten Geläger führt. Mit VEGEFINE® LIQUIDE, einer Formulierung, die in der Bio-Weinbereitung 
eingesetzt werden kann (europäische Verordnunge (EG) 848/2018) und einfach in der Anwendung ist, können klassische 
Schönungsmittel tierischen Ursprungs ersetzt werden. 

VEGEFINE® LIQUIDE dient folgenden Zwecken:

•	� In Most: Beseitigung oxidierter und oxidierbarer Phenolverbindungen und eine geringe Menge an Geläger nach der 
Sedimentation. 

•	� In Wein (Weiß-, Rosé- und Rotwein): hohe Klärfähigkeit, hohe Sedimentationsgeschwindigkeit, Farbstabilisierung und 
Beseitigung adstringierender Tannine in Rotweinen.
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5%-iges Flüssigpräparat aus pflanzlichem Eiweiß, das aus Patatin extrahiert wurde.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemäßen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, 
die unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 2019/934.

VEGEFINE® LIQUIDE

CHEMISCHE ANALYSEWERTE

pH-Wert ...........................................................................  2,5 - 2,8
Schwefeldioxyd (g/L) ....................................................  2,5 ± 0,3
Trockenmasse (%) ...................................................................  < 8
Analyse des pflanzlichen Eiweiße: 
Asche (%) ..................................................................................  < 8 
Zink (ppm) .............................................................................. < 50
Eisen (ppm) ..........................................................................  < 300

Chrom (ppm) ..........................................................................  < 10 
Kupfer (ppm) .......................................................................... < 35
Quecksilber (ppm) ................................................................... < 1
Blei (ppm) .................................................................................  < 5
Arsen (ppm) ..............................................................................  < 3
Cadmium (ppm) ....................................................................... < 1

PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsbild .......................................... opalisierend flüssig
Dichte (g/L) .....................................................................  1025 ± 5

Farbe .................................................................................. hellgelb



EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

•	� In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen 
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen 
Raum  vom Boden entfernt aufbewahren. 

•	Mindesthaltbarkeit: 18 Monate.
•	Bereits geöffnete Verpakung nicht mehr verwenden.

VERPACKUNG

20L-Kanister.
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CS 61 611 – 33072 BORDEAUX CEDEX – Tél. : +33 (0)5 56 86 53 04 - www.laffort.com

ANWENDUNGSANLEITUNG

DOSAGE
•	Weiß- und Rosémost: 100 – 600 mL/hL. 
•	Pressmost: 200 – 1000 mL/hL.
•	Weiß- und Roséwein: 40 – 300 mL/hL.
•	Rotwein: 40 – 100 mL/hL.
EU-Gesetzgebung: zulässige Höchstmenge: 
1000 mL/hL.

ANWENDUNG

VEGEFINE® LIQUIDE vor der Zugabe homogenisieren. Im 
Most, der behandelt werden soll, gut verteilen.


