TANSPARK®

Losung aus Gallotanninen und Kastanien-Tanninen zur Herstellung von Schaumweinen.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemaé[Sen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die
unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 2019/934.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN UND MERKMALE

TANSPARK® ermoglicht Folgendes:

+ Das Potenzial von Grundweinen hinsichtlich Struktur und Sensorik fir die zweite Garung zu erhalten.

+ In Kombination mit der Rittelhilfe CLEANSPARK® fiir einen zugleich elastischen und kompakten Trub zu sorgen, um

spater einen optimalen Riittelvorgang zu garantieren.

« Eine leichte Schénung ohne dem Wein Adstringenz zu verleihen.

+ Das Redoxpotenzial zu erhalten und so die Lagerung auf Latten zu verbessern.

PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsform ... flUsSIg  Farbe ..o dunkelbraun
CHEMISCHE ANALYSEWERTE

Gesamptphenole (%) .o > 65 EiSEN (PPM) oot < 80
ASCNE (%6) ovoiveorieerieeiee s <4 BLEI (PPM) oo <2
SchwefeldioXid (/L) v T QUECKSILDEr (PPM) oo <1
AISEN (PPM) vt <3 Cadmium (PPM) oo <1

ANWENDUNG

ONOLOGISCHE BEDINGUNGEN

TANSPARK® muss dem Grundwein vor der Rittelhilfe
CLEANSPARK® beigemengt werden.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

DOSIERUNG

20 - 60 mL/hL Wein, dem ein Tiragelikor zugegeben werden
soll.

VERPACKUNG

+ In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen
Temperaturen (frostgeschiitzt) in einem trockenen und
geruchsneutralen Raumvom Boden entfernt aufbewahren.

 Mindesthaltbarkeit: 1 Jahr.

1L- und 5L-Kanister.
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BN - NB - 101219 - Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfligung gestellt, sofern die Verwendungsbedingungen

aufBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.
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