TANIN VR GRAPE®

Aus Trauben extrahierte Proanthocyanide zur sofortigen Losung (IDP-Verfahren (Instant Dissolving Process).
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Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemaé[Sen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die
unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 20719/934.

SPEZIFIKATION UND ONOLOGISCHE ANWENDUNG

Dank einer optimalen Gewinnung enthalt TANIN VR GRAPE® nur vernachlassigbare Mengen an Phenolséure (Substrat der
Brettanomyces). Wahrend der Garung und der Reifung dient TANIN VR GRAPE® dazu:

+ das Ungleichgewicht des natiirlichen Traubentannins (mangelnde Phenolreife oder ein ungiinstiges Verhaltnis von
Tanninen zu Anthocyanen) auszugleichen.

+ durch die Bildung von Tannin-Antocyan-Komplexen die Farbe zu stabilisieren.
« Hemmung der Laccase-Aktivitat.

+ die Klarung zu erleichtern.

VERSUCHERGEBNISSE

« TANIN VR GRAPE® ist eine sehr reine Substanz mit einem duf3erst geringen Phenolsauregehalt.

Kumarinsaure Ferulinsaure
frei verestert frei verestert
Traubentannin 175 550 25 150
Tannin aus Traubenhaut 538 4120 11 185
Traubentannin 88 225 13 88
Tannin aus Traubenhaut 124 1643 22 197
TANIN VR GRAPE® 63 275 25 100

Unterschiedlicher Phenolséduregehalt von TANIN VR GRAPE® und diverser im Handel erhéltlicher Tannine
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+ Der mittlere Polymerisationsgrad von TANIN VR
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Zeit in Sekunden
PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN
ASPEKL oo s Granulat = Farbe ..o dunkelbraun
Loslichkeit in WasSer ... vollkommen
CHEMISCHE ANALYSEWERTE
Gesamtphenole (%) ..o > 65 EiSEN (PPIM) oo <50
FEUCHTIGKEIT (%) weovrverreeieerieeeiieeeeeeseee e <10 BLEI (PPM) oo <2
ASCNE (%6) cvvvovveereeeeeeree e <5 Quecksilber (PPM) .o <0,5
Unlosliche Stoffe (%) .o <5 Cadmium (PPM) v <0,5
ATSEN (PPIM) vt <3 SO, (PPM) ottt >10

ANWENDUNG

DOSIERUNG

« Klarhilfsmittel: 10 - 30 g/hL.

« Farbstabilisierung: 20 - 40 g/hL.

« Hemmung der Laccase-Aktivitét : 10 - 30 g/hL.

EINSATZ

Das IDP-Verfahren gestattet es, TANIN VR GRAPE® wahrend der Remontage (Homogenisieren) direkt in den Weinmost

oder in den Wein zu streuen.

Wenn sich die Farbe stabilisiert, wird TANIN VR GRAPE® wahrend der Remontage zu Beginn der Garung, hinzugefiigt.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

VERPACKUNG

« In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen
Raum vom Boden entfernt aufbewahren.

« Mindesthaltbarkeit: 5 Jahre.

Beutel zu 500 g - Karton zu 10 kg.
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aufBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.



