TAN'COR®

Praparat aus Proanthocyanidinen und Ellagtanninen zur sofortigen Auflésung (IDP-Verfahren), fiir den Ausbau von

Rotweinen.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgeméfsen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die
unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 2019/934.

SPEZIFIKATION UND ONOLOGISCHE ANWENDUNG

TAN’COR® kombiniert die Eigenschaften von Ellagtanninen und Proanthocyanidinen, die speziell zur Behandlung von
Rotweinen nach der Garung oder wahrend des Ausbaus aufbereitet wurden:

+ Schiitzt den Wein vor Oxidationserscheinungen.

« Verbessert Rotweine mit unausgewogener bzw. schwacher Tanninstruktur.

« Hemmung der Laccase-Aktivitat.

« Erleichtert die Klarung.

PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsform ..., Granulat — Farbe ... Dunkelbraun

WasserloslichKeit ... Vollstandig

CHEMISCHE ANALYSEWERTE

Gesamptphenole (%) ..o > 65 AISEN (PPM) rvoerrrriiomeeeesseeseessesesssse s sesens <3

FEUChLIGKEI (%6) vvvvvrmrreereerieieeeeeeseeeeseee s <10 EiSEN (PPM) ceorrrrierrereiieeeseiseeseeissesses s <50

ASCNE (%6) covvrrrreeieeeeieeeeeee i <5 BLET (PPM) oot <2

Unlosliche Stoffe (%) oo <5 Quecksilber (PPM) .. <0.5
CadmiUuM (PPM) oo seeseesenenns <0.5

ANWENDUNG

DOSIERUNG

+ Klarhilfsmittel: 10 bis 30 g/hL.

« Farbstabilisierung: 20 bis 40 g/hL.

« Hemmung der Laccase-Aktivitét: 30 bis 80 g/hL.
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EINSATZ
Beim ersten Abstich des Weins, nach dem BSA oder jederzeit wahrend des Ausbaus.

Dank des IDP-Verfahrens (Instant Dissolving Process) kann TAN’COR® unter gleichzeitigem Uberpumpen fir eine homogene
Verteilung direkt in den Wein im Ubergangsbehlter gestreut werden.

Es wird empfohlen, nach der Zugabe von TAN'COR® bis zur Schénung oder bis zu den die Flaschenfiillung vorbereitenden
Arbeitsschritten die Abstiche wie gewohnt vorzunehmen.

Es wird empfohlen, TAN’COR® dem Wein mindestens zwei Wochen vor der Flaschenfiillung zuzugeben.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG VERPACKUNG

« In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen  Beutel zu 1 kg - Karton zu 10 kg.
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen  peutel zu 5 kg - Karton zu 10 kg.
Raum vom Boden entfernt aufbewahren.

 Mindesthaltbarkeitsdatum: 5 Jahre.
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BM - AP - 09.06.23- Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfiigung gestellt, sofern die Verwendungsbedingungen

auf3erhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.



