SILIGEL®

Alkalisch stabilisierte, 30%-ige kolloidale Lésung aus flussigem Siliciumdioxid, fiir ein leichteres Ausflocken und
ein schnelleres Absetzen wahrend einer Schénung.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgeméafSen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von
Erzeugnissen, die unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) Nr. 2019/934 und dem
Food Chemical Codex.

MERKMALE

SILIGEL® wird empfohlen:

+ Fiir Weine und Moste, die aus Botrytis-befallenen Trauben gewonnen wurden.

+ In Kombination mit organischen Schénungsmitteln, bei der Schdnung von Jungweinen.

SILIGEL® ist ein natirliches Produkt, das sich bei weintiblichen pH-Werten durch eine hohe Dichte seiner Oberflachenladung

auszeichnet.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Bei schwer zu klarenden Weinen mit einem hohen Gehalt an Schleimstoffen (Pektinen und Glucanen) und an Kolloiden
erleichtert SILIGEL® die Ausflockung und die Sedimentierung von Schénungsmitteln.

Wahrend der Schonung bewirkt SILIGEL®:
« Die Verhinderung einer Uberschénung.

+ Die Beschleunigung der Sedimentierung.
« Ein kompakteres Trubdepot.

SILIGEL® verbessert die Filtrierbarkeit von Weinen erheblich.

PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsform ... flissig  Loslichkeit ... mit warmem Wasser (in kaltem Wasser unléslich)

Farbe .o opalisierend  Dichte (8/L) ..ovvvvervveerreeeeeeeseeeeeseseses e 1200 £ 1

CHEMISCHE ANALYSEWERTE

pH-Wert (bei 20°C) ..o 8-10,5 Schwermetalle (Blei) (PPM) wvorvverrerereerieeeiieeeineris <10

SIO, (%) wovvvvvvereereeereeereereeeneeeeeneeeeeeeeeeeeeeeeeseeseeseseeeeeeeeeeeee 30£0,5 Bl (PPM) i

GeSAME-NE,0 (%) oo 0,3 ArSEN (PPM) oot
Quecksilber (ppm)
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ANWENDUNGSANLEITUNG

ONOLOGISCHE BEDINGUNGEN DOSIERUNG
+ SILIGEL® wird immer in Kombination mit einem < Im Vorfeld durch einen Labortest zu bestimmen.
eiweifShaltigen Schonungsmittel verwendet, meist mit  Die Dosis hdngt vom urspriinglichen Triibungsgrad und vom
Gelatinen. verwendeten Schonungsmittel ab.
20 bis 100 mL/hL SILIGEL®

SILIGEL® GELATINE (bezogen auf Pulver) GELATINE (GECOLL® SUPRA) ICHTYOCOLLE

30 mL/hL 2 bis 3 g/hL 40 bis 50 mL/hL 1bis 1,5 g/hL
50 mL/hL 4 bis 5 g/hL 60 bis 70 mL/hL 1,5 bis 2 g/hL
80 mL/hL 7 bis 10 g/hL 80 bis 90 mL/hL 2,5g/hL
100 mL/hL 12 bis 15 g/hL 100 bis 120 mL/hL 3 g/hL

Bei Jungweinen und Weinen/Mosten, die aus Botrytis-befallenen Trauben stammen, wird eine hohere SILIGEL®-Dosierung
empfohlen.

ANWENDUNG

Bei einer Schonung:

+ Gibt man SILIGEL® als Erstes zu, wenn man die Bedingungen fiir die Klarung verbessern méchte.

+ Gibt man SILIGEL® als Letztes zu, wenn man die Tannine beseitigen mochte, um die Phenolstruktur zu korrigieren.
SILIGEL® zu 10% in einem Teil des Weins verdiinnen, anschlieend mittels OENODOSEUR unter gleichzeitigem
Uberpumpen fiir eine homogene Verteilung zugeben. Der Gelatine-Zusatz oder Zusatz von ICHTYOCOLLE erfolgt sofort
danach.

Die Bedingungen fiir den Einsatz von Eiwei3schénungsmitteln befolgen.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG VERPACKUNG

«In der originalversiegelten Verpackung bei nicht 1,2-kg-Kanister —Karton zu 15 x 1,2 kg.
zu hohen Temperaturen in einem trockenen und 6-kg-Kanister — Karton zu 4 x 6 kg.
geruchsneutralen Raum vom Boden entfernt aufbewahren  24-kg-Kanister
(frostempfindlich).

+ Mindesthaltbarkeit: 18 Monate.

+ Bereits gedffnete Packungen nicht mehr verwenden.
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SY - NB - 24.01.20 - Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfligung gestellt, sofern die Verwendungsbedingungen

aufBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.



