QUERTANIN® Q2

Ellagtannine mit ,Daubenholz“-Qualitdt, die aus dem Kernholz amerikanischer Eichen extrahiert wurden,

zum Ausbau von Wei3-, Rosé- und Rotweinen.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemaéfSen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die
unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (UE) 2019/934.

SPEZIFIKATION UND ONOLOGISCHE ANWENDUNGEN

QUERTANIN® Q2 ist ein Praparat aus Ellagtanninen, das wahrend des Ausbaus eingesetzt wird, auf die Tanninstruktur wirkt
und einen Beitrag zur Ausgewogenheit des Weins leistet.

+ Reguliert Redox-Vorgdnge wéhrend eines Barrique-Ausbaus oder bei einer Mikrooxigenierung.

+ Erméglicht bei einem gebrauchten Barrique-Bestand die Wiederherstellung eines oxidationshemmenden Milieus mit
einem genauso hohen Gehalt an Ellagtanninen wie in neuen Barrique-Fassern.

« Erleichtert die Klarung.

VERSUCHERGEBNISSE

+ QUERTANIN® Q2 ist sehr reich an Ellagtanninen, die dank des einzigartigen Extraktionsprozesses gewonnen wurden, und

weist auf3erdem die Aromentypizitdt amerikanischer Eiche mit sehr hohen Gehalten an Cis- und Trans-Whiskylactonen
(Kokosnuss) auf.
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PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN
Erscheinungsform ... PULVEr  Farbe ..o dunkelbraun
LOSLIChKEIT ..o vollstandig
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CHEMISCHE ANALYSEWERTE

TaNNINE (96) wvvvrorvereeeeeee s > 65 AISEN (PPM) oo <3
FEUCHIGKEIT (%) wvvvorvverereeerreicreeieeees s <10 EiSEN (PPM) wovooorvieireieseessese s
ASCNE (%) cvvoveevererveeereies e <4 BLEI (PPM) oo
UnlBsliche Stoffe (%) ..o, <2 Quecksilber (ppm)

Cadmium (PPM) oo
ANWENDUNG
DOSIERUNG

Im Onologischen Kodex ist definiert, dass Tannine “nicht die olfaktorischen Eigenschaften und die Farbe des Weins veréndern
diirfen”. The Dosagemengen hidngen daher von der Weinmatrix ab und miissen anhand von Vorversuchen bestimmt werden.

« Erhalt der Aromafrische von Weif3- und Roséweinen: 3 - 5 g/hL.

+ Ausbau von Rotweinen: 5 - 10 g/hL.

EINSATZ

Auf3erdem wird empfohlen, QUERTANIN® Q2 mindestens zwei Wochen vor der Flaschenabfillung zuzusetzen.

Bei Weif3- und Roséweinen, die mit CMC stabilisiert wurden, kann eine spite Zugabe (gegen Ende der Lagerung) von
Tanninen die kolloidale Stabilitit beeinflussen; es wird empfohlen nach der Zugabe systematisch einen erneuten

Eiweifstabilitétstest durchzufiihren.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

VERPACKUNG

« In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen
Raum vom Boden entfernt aufbewahren.

« Mindesthaltbarkeit: 4 Jahre.

250-g-Doypack - 5-kg-Karton.
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BM-AS-03.01.23 - Dieobigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfiligung gestellt, sofern die Verwendungsbedingungen

aufBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.



