QUERTANIN® PLUS

Ellagtannine mit ,Daubenholz“-Qualitdt, die aus dem Kernholz amerikanischer Eichen extrahiert wurden, zum
Ausbau von Weif3-, Rosé- und Rotweinen.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgeméfSen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen,
die unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 2019/934

SPEZIFIKATION UND ONOLOGISCHE ANWENDUNGEN

QUERTANIN® PLUS ist ein Praparat aus stark komplexbildenden Ellagtanninen fiir einen Einsatz wahrend der Weinbereitung
oder wéhrend des Weinausbaus, mit oxidationshemmenden und oxydasehemmenden (Laccase-hemmenden) Eigenschaften
und einer hohen Reaktivitat mit Proteinen (erleichtert die Klarung).

+ Reguliert Redox-Vorgdnge wdhrend eines Barrique-Ausbaus oder bei einer Mikrooxigenierung.

« Ermoglicht bei einem gebrauchten Barrique-Bestand die Wiederherstellung eines oxidationshemmenden Milieus mit
einem genauso hohen Gehalt an Ellagtanninen wie in neuen Barrique-Fassern.

VERSUCHERGEBNISSE

« Im Fall von gebrauchten Fassern ist der Gehalt an Tanninen, die aus den Dauben gewonnen werden, geringer. Die
Schutzwirkung verringert sich und der Wein erfahrt eine vorzeitige Oxidation. Durch einen Zusatz von QUERTANIN®
PLUS wird dieselbe Schutzwirkung wiederhergestellt wie sie auch die Tannine in neuen Fassern gewahrleisten, und der
Wein lasst sich besser gegen die Oxidation schiitzen.
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PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN
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CHEMISCHE ANALYSEWERTE

TaNNINE (96) wvvvrorvereeeeeee s > 65 AISEN (PPM) oo <3

FEUCHIGKEIT (%) wvvvorvverereeerreicreeieeees s <10 EiSEN (PPM) wovooorvieireieseessese s <50

ASCNE (%) cvvoveevererveeereies e <5 BLET (PPM) covvereieereiiereie s <2

UnlBsliche Stoffe (%) ..o, <5 QuECKSILDEr (PPM) oo <0,5
Cadmium (PPM) v <0,5

ANWENDUNG

DOSIERUNG

Im Onologischen Kodex ist definiert, dass Tannine “die sensorischen Eigenschaften eines Weins nicht veréndern
diirfen ”. The Dosagemengen hangen daher von der Weinmatrix ab und miissen anhand von Vorversuchen bestimmt

werden.
« Klarhilfsmittel: 10 - 30 g/hL.
« Hemmung der Laccase-Aktivitat: 30 — 80 g/hL.

« Schutz vor einer Oxidation von Weif3- und Roséweinen: 2 - 5 g/hL.

+ Ausbau von Rotweinen: 5 - 20 g/hL.

EINSATZ

Auferdem wird empfohlen, QUERTANIN® PLUS mindestens zwei Wochen vor der Flaschenabfiillung zuzusetzen.

Bei WeifSweinen, die mit CMC stabilisiert wurden, kann eine spéte Zugabe (gegen Ende der Lagerung) von Tanninen die
kolloidale Stabilitat beeinflussen; es wird empfohlen nach der Zugabe systematisch einen erneuten Eiweif3stabilitatstest

durchzufiihren.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

VERPACKUNG

« In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen
Raum vom Boden entfernt aufbewahren.

* Mindesthaltbarkeit: 5 Jahre.

500-g-Beutel; 10-kg-Karton.
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