Génzlich aus Hefe gewonnener Néhrstoff auf Basis von Hefeautolysaten fiir eine geregelte und komplette Garung.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgeméfien Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen,
die unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 2019/934 und dem Food Chemical Codex

Komplexer, ganzlich aus Hefe gewonnener Nahrstoff mit einem hohen Gehalt an Aminosauren, Vitaminen (insbesondere an
Pantothenséure), Mineralstoffen und Spurenelementen (Magnesium, Mangan, Zink...), welche die Zellvermehrung fordern.
NUTRISTART® ORG.

o Reproduziert den Nihrstoffgehalt von natiirlichem Most (Balance zwischen Aminosduren und mineralisiertem
Stickstoff).

o Garantiert eine ausgeglichene Néhrstoftbalance der Hefe.

o Verbessert die Balance zwischen assimilierbarem Stickstoff und Panothensaure, eine Stoffkombination, die bei
Reduktionsproblemen Abhilfe schafft.

o Sichert eine reguldre und komplette alkoholische Gérung in Fillen von leichtem bis moderatem Nahrstoffmangel (etwa
120 mg/L assimilierbarer Stickstoff) des Mostes.
Wie viel assimilierbarer Stickstoff notwendig ist, muss hauptsichlich in Abhingigkeit des potentiellen Alkoholgehalts
des Mostes abgewogen werden. Je mehr Zucker der Most enthilt, desto mehr assimilierbarer Stickstoff und andere
Wachstumsfaktoren miissen ihm zugefithrt werden, um einen guten Gérverlauf zu gewéhrleisten.

o In Fillen von starkem Stickstoffmangel und/oder alkoholreichen Weinen sollte NUTRISTART® ORG mit einer
zusitzlichen Stickstoffquelle angewandt werden, um eine ausreichende Nahrstoffversorgung zu gewidhrleisten.

Neben dem hohen Gehalt an organischem Stickstoff beinhaltet NUTRISTART® ORG natiirlicherweise, einen
Vitamincocktail, welcher die Bediirfnisse der Hefe fiir eine optimale Vermehrung und Viabilitat erfiillt.

NUTRISTART® ORG ist auflerdem Reich an Pantothensdure (Vitamin B5, essentiell fiir eine reduzierte H S-Bildung) und
an Mineralstoffen, besonders Magnesium, Mangan und Zink, welche die Vitalitat der Hefe erhéhen.

10 g/hL NUTRISTART® ORG entsprechen durchschnittlich 10 mg/L assimilierbarerem Stickstoff.
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DOSIERUNG

« 30 bis 60 g/hL bei Weif3-, Rosé- oder Rotweinen.

EINSATZ

In der 10-fachen Gewichtsmenge Most auflésen und direkt dem Géarbehilter zugeben.

Wir empfehlen, NUTRISTART® ORG wihrend dem ersten Drittel der alkoholischen Gérung zuzugeben, nach einer
Zuckerreduktion von etwa einem Drittel der Gesamtmenge.

« In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen
Raum vom Boden entfernt aufbewahren.

o Mindesthaltbarkeit: 3 Jahre.

1 kg Beutel- 10 kg Schachtel.
10 kg Beutel.
20 kg Beutel.
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