
Natürliches Natrium-Calcium-Bentonit zur Eiweißstabilisierung während einer Cross-Flow-Filtration.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemäßen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die 
unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EG) Nr. 2019/934.

ÖNOLOGISCHE MERKMALE UND EIGENSCHAFTEN

MICROCOL® FT ist ein speziell für die Cross-Flow-Filtration entwickeltes Natrium-Calcium-Bentonit. Dieses hochreine 
Bentonit enthält nur sehr wenig kristalline Kieselsäure, die zum Abrieb der Membranen führen könnte. Durch die besonders 
definierte Korngröße wird ein Verblocken der Filter sowie ein Rückstand von Mikropartikeln nach der Filtration verhindert.
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CHEMISCHE ANALYSEWERTE

pH-Wert 5% ...........................................................................  5-10
Feuchtigkeit (%) ..................................................................... < 12
Zitronensäure Neutralisierung (mEq/100 g)  ................ < 250
Atembare kristalline Kieselsäure (%) ............................... < 0,3
Grobpartikel (%)  .....................................................................  < 8
Calcium & Magnesium (mEq/100 g)  .............................. < 100

Sodium (g/kg)  .......................................................................  < 10
Blei (ppm) .................................................................................  < 4
Quecksilber (ppm) ...................................................................  < 1
Arsen (ppm) ..............................................................................  < 2
Eisen (ppm) ..........................................................................  < 600
Aluminium (g/kg)  ................................................................  < 2,5 

PHYSISCHEKALISCHE EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsform  ..............................................................  Pulver
Farbe   ...............................................................................  Hellgrau
SiO2 (Richtwert) (%)  ............................................................. ≈ 57

Al2O3 (Richtwert) (%) ...........................................................  ≈ 22
Korngröße (%) ............................................ < 0,1 mit 45 Mikron

ANWENDUNG

MICROCOL® FT in Wasser auflösen, um eine 10%-ige Lösung zu erhalten (100 g/L) und 2 Stunden lang kräftig weiterrühren. 
Für optimale Ergebnisse beim Vorquellen wird empfohlen, warmes Wasser (50°C) zu verwenden. 12-24 Stunden lang 
vorquellen lassen. Kräftig rühren, um vor der Zugabe ein homogen durchmischtes Präparat zu erzielen.
Die zur Zugabe verwendete Dosierpumpe wird auf der Linie vor dem Cross-Flow-Filter angebracht; ihre Einstellung ist von 
3 Parametern abhängig: dem Pumpendurchsatz, der Bentonitkonzentration im Präparat und der gewählten Dosagemenge.

ANWENDUNGSANLEITUNG

DOSAGE

• 30 bis 80 g/hL je nach Eiweißinstabilität des Weins – siehe Eiweißstabilitätstest.



CS 61 611 – 33072 BORDEAUX CEDEX – Tél. : +33 (0)5 56 86 53 04 – www.laffort.com

SY
 - 

N
B 

- 1
0/

12
/2

01
9 

- D
ie

 o
bi

ge
n 

In
fo

rm
at

io
ne

n 
en

ts
pr

ec
he

n 
un

se
re

m
 a

kt
ue

lle
n 

Ke
nn

tn
is

st
an

d.
 S

ie
 w

er
de

n 
un

ve
rb

in
dl

ic
h 

un
d 

oh
ne

 G
ew

äh
r z

ur
 V

er
fü

gu
ng

 g
es

te
llt

, s
of

er
n 

di
e 

Ve
rw

en
du

ng
sb

ed
in

gu
ng

en
 a

uß
er

ha
lb

 u
ns

er
er

 K
on

tr
ol

le
 

lie
ge

n.
 S

ie
 e

nt
bi

nd
en

 d
en

 B
en

ut
ze

r n
ic

ht
 v

on
 d

er
 B

ea
ch

tu
ng

 d
er

 g
el

te
nd

en
 G

es
et

ze
 u

nd
 S

ic
he

rh
ei

ts
be

st
im

m
un

ge
n.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

•  In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen 
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen 
Raum vom Boden entfernt aufbewahren.

• Mindesthaltbarkeit: 4 Jahre.
• Bereits geöffnete Packungen nicht mehr verwenden.

VERPACKUNG

15-kg-Sack.


