LACTOENOS® 450 PreAc

(Enococcus ceni-Stamm fiir ein rasches Einsetzen des BSA und ein einzigartiges Produktionsverfahren namens PreAc®.
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Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemaé[Sen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die
unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 2019/934.

SPEZIFIKATION UND ONOLOGISCHE ANWENDUNGEN

+ Stamm mit hoher Widerstandsfahigkeit gegen Ethanol.

+ Unter optimalen Bedingungen einer der Stdamme mit der hochsten malolaktischen Aktivitdt auf dem Markt.
+ Geringe Bildung von Diacetyl und Ethyllactat.

+ Geringe Bildung fliichtiger Saure.

+ Keine Bildung biogener Amine.

+ Durch sein Preis-/Leistungsverhaltnis ist es das ideale Préparat, um bei Weif3- und Rotweinen des Kernsortiments den
Verlauf des biologischen Saureabbaus unter Kontrolle zu haben und exakt wiederholen zu kénnen.

Aktivitatsspektrum von LACTOENOS® 450 PReAc:

Mit LACTOENOS® 450 PreAc wird der BSA rasch eingeleitet.
Seine Anwendung ist einfach und schnell (nur 30 Minuten bei
einer frithen Simultanbeimpfung und 12 Stunden bei einer spaten
Gesamt-SO2 (mg/L) bis zu 60 Simultanbeimpfung bzw. einer Beimpfung nach der alk. Garung).
LACTOENOS® 450 PreAc ist aromaneutral, so bleibt der
fruchtige Charakter der Weine erhalten.

Alkoholgehalt (%-vol) bis zu 17

pH tber3.3

Temperatur uber 16°C

NB: Parameter unterliegen einer Interaktivitat.

VERSUCHSERGEBNISSE
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MALOLAKTISCHE AKTIVITAT PRO ZELLE PRODUCTION OF DIACETYL (mg/L)
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Malolaktische Aktivitdt: Menge abgebauter Malate Bildung von Diacetyl von 3 Bakterienstimmen.
pro Zeiteinheit (h) und bezogen auf die Zellanzahl (mg Nach Abschluss des BSA gemessen. * Merlot, 2005.

Bakterien) im gepufferten Milieu bei 25°C.
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PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsform ... Pulver  Farbe ... beige
CHEMISCHE UND MIKROBIOLOGISCHE ANALYSEWERTE

FEUChLIGKEIL (%) vvvvvrmerreeeeeerieieereeiieeeesieesses e <8  Koliforme Keime (KBE/) ....covvrveverrreerreeeeieeereenesreeenns <102
Bakterienanteil (KBE/) .....cc..ovrrreeerreeiereeeineceeeienneens > 70 E COLN(18) o keine
SChimMMEL (KBE/E) vevvveoereeiereeeieseeeeeeeeeiesesseseesenenne <103 BLET (PPM) oo <2
Hefe (KBE/) wvvvormrreeeieeeeeoeeeeeieeesiieeeesssessessesessesneeees <10®  Quecksilber (PPM) ..o <1
Essigsaurebakterien (KBE/g) ......cc..rreeererreseneeninneenes < 0% AISEN (PPM) oooriiiiiiiiieeise e <3
Salmonella (/258) ....oovevvevrmevrereeeeirseeeeeeseeeeeeseee keine  Cadmium (PPM) cecuveeuieereeeeeieeeeeeeee s <1
StaphyloCOCCUS (/8) wwovvvverereveirereeiiseeeeeieseese e keine

ANWENDUNG

+ So friih wie moglich beimpfen. Es gibt verschiedene Varianten:

- Friithe Simultanbeimpfung (Bei der friihen Simultanbeimpfung werden die Bakterien 24-48 Stunden nach Beginn
der Géarung zugegeben), eine immer ausgereiftere Technik, die wir aufgrund ihrer zahlreichen Vorteile empfehlen,
insbesondere wegen der optimierten Wirksamkeit der Bakterien.

- Spéatere Simultanbeimpfung (Beimpfung bei einer Dichte von 1020 - 1010).

- Sequentielle Beimpfung.

+ Keine offenen Packungen verwenden.

+ Eineninerten und sauberen Behalter benutzen. 1L Wasser (chlorfrei) und 1L Wein (20°C) mischen (fiir 50 hL). ENERGIZER®
dazu mischen und dann die Bakterien LACTOENOS® 450 PreAc zugeben. Homogenisieren und ruhen lassen: 30 Minuten
bei einer friihen Co-Inokulation, 12 Stunden (bei 20°C) bei einer spateren oder sequentiellen Beimpfung. Dem Tank

beimengen.

+ Wahrend des gesamten BSA muss die Temperatur des Gebindes konstant gehalten werden (20°C).

+ Unter schwierigen Bedingungen (stockende Endvergarung, nahrstoffarmes Milieu oder hoher Alkoholgehalt) oder zur
Beschleunigung des BSA sollten dem Gebinde 20 - 40 g/hL des Bakterienaktivators MALOBOOST® zugegeben werden.

+ Dosierung: Das auf der Bakterienpackung angegebene Weinvolumen beachten (50 hL oder 250 hL).
+ Ohne ENERGIZER® kann LACTOENOS 450 PreAc® im Rahmen einer Bioweinbereitung eingesetzt werden.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

VERPACKUNG

« Nach Erhalt in der originalversiegelten Verpackung kalt
(-18°C oder +4°C) lagern.

+ Mindesthaltbarkeit der ungeoffneten Packung:
- 30 Monate bei -18°C.
- 18 Monate bei +4°C.
+ Bereits gedffnete Verpakung nicht mehr verwenden.

« Die ungedffneten Beutel 6nologischer Bakterien kdnnen
bei Raumtemperatur (<25°C) 7 Tage lang transportiert
und gelagert werden, ohne erhebliche Verluste hinsichtlich
ihrer Aktivitat oder ihrer Wirksamkeit.

« Menge flr 50 hL oder 250 hL (ENERGIZER® liegt bei).
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JB - AP - 07.07.23 - Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfigung gestellt, sofern die Verwendungsbedingungen

aufBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.



