D.ONE

Praparat auf Hefebasis zur Direktbeimpfung fiir die alkoholische Garung jeder Art von Wein.

Formulierung aus selektierten aktiven Trockenhefen (ATH) ohne GV O und inaktivierten Hefen fiir den Einsatz in der
Kellerwirtschaft. Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgeméfSen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von
Erzeugnissen, die unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) 2019/934.

SPEZIFIKATIONEN UND ONOLOGISCHE ANWENDUNGEN

D.ONE wurde von LAFFORT® entwickelt und ist ein Praparat speziell zur Direktbeimpfung auf Basis von duf3erst robusten
Saccharomyces cerevisiae-Hefen sowie einem Zusatz auf Basis von Hefederivaten, der als Aktivator fungiert.

D.ONE ist ein technisches Hilfsmittel zur Sicherung der Gérung, es ist einfach in der Anwendung und lasst die positiven
Gareigenschaften einer selektierten Hefe unverandert.

GAREIGENSCHAFTEN AROMATISCHE EIGENSCHAFTEN

« Alkoholtoleranz: bis zu 16 % vol. « Neutraler Stamm (respektiert die Sortentypizitat).
» Gartemperatur: 12 - 32 °C.
+ Geringer Stickstoffbedarf.

VERSUCHSERGEBNISSE

Vergleichsergebnisse des selektierten Hefestammes in Abhangigkeit der Art seiner Beimpfung: nicht rehydriert /
herkémmliche Rehydrierung / D.ONE.

Vergarung eines Mostes mit potentiellem Alkoholgehalt = 14,5% vol,; flichtiger Saure = 3,93 g/L H,SO,; Gesamt-SO, = 46 mg/L;
natlrlichem assimilierbaren Stickstoff 99 mg N/L eingestellt auf 160 mg N/L; pH 3,53
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Vergleich der Population an lebensfahigen Zellen in Abhangigkeit der
Art der Beimpfung.
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Gehalt an Restzucker am Ende der Garung.

PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

AFLUCHTIGE SAURE AM ENDE DER GARUNG (g/L H,SO,)
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Gehalt an fliichtiger Saure (g/L H,5O,) am Ende der Géarung.

Erscheinungsform ... Granuliertes Pulver — Farbe ... beige
CHEMISCHE ANALYSEWERTE

FEUCHTIGKEIT (%) w.oorvveerveeeeieeeiesee e <75%  StaphylocOCCUS (18) .vvovvvereoeeieeeieeeeseeseeseesiess keine
Lebende Zellen der ATH (/g) Salmonella (1258) ...covvevveomeeevireeereseeeeseee e keine
(in der ATH-Fraktion) ......cco..cooervveervensrrensiesssssesenonn. > 7000 BLEi (PPM) crvvrirvirrreieesriie e <2
Milchsaurebakterien (KBE/) ....coovvverrveerrivrerrinnnn. < 5,0510%  ArSEN (PPIM) ovovorieoiriereneisessissese s <3
Essigsdurebakterien (KBE/g).......coovvvorrveorrriinrri, < 5510°  QUECKSIIDEr (PPIM) oo <1
Coliforme Keime(/g) ...oovvverrveeerreeereeeneieeeiessssonn. <102 Cadmium (PPIM) oo <1
ELCOLI(8) oo keine

ANWENDUNG

ONOLOGISCHE BEDINGUNGEN DOSAGE

« Bei der Fassfillung so schnell wie moglich beimpfen.

+ Die empfohlene Dosierung einhalten, um selbst bei einer
hohen Population indigener Hefen eine gute Anpassung
und Entwicklung der Hefe sicherzustellen.

EINSATZ

+ 30-40 g/hL (je nach potentiellem Alkoholgehalt).

« Die Menge sollte je nach potentiellem Alkoholgehalt
bemessen werden: 30 g/hL wenn potentieller
Alkoholgehalt < 14% vol / 40 g/hL wenn potentieller
Alkoholgehalt > 14% vol.

+ 50 g/hL im Falle einer spaten Beimpfung.

+ Das Praparat direkt in das Behaltnis, das beimpft werden soll, beigeben.

+ Nach der Beimpfung fiir eine homogene Durchmischung der Maische oder des Mostes sorgen.

+ Wenn notig den assimilierbaren Stickstoff (erste Fraktion) zeitgleich mit der Zugabe von D.ONE einstellen.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

« In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu hohen
Temperaturen in einem trockenen und geruchsneutralen
Raum vom Boden entfernt aufbewahren.

* Mindesthaltbarkeit: 3 Jahre.

VERPACKUNG

10-kg-Karton (2 x 5 kg - Vakuumbeutel).
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AH - AJ -05.05.25- Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfligung gestellt, sofern die
Verwendungsbedingungen auf3erhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen.



